EDITAL DE LICITAÇÃO

PROCESSO LICITATÓRIO Nº 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL N° 0013/2019
REGISTRO DE PREÇO N° 0005/2019
LICITAÇÃO EXCLUSIVA PARA MICROEMPRESA E/OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

1 – PREAMBULO

1.1. O MUNICÍPIO DE MACIEIRA-SC, através da Prefeitura Municipal, situada na Rua José Augusto Royer, n° 133, Centro, CEP n° 89.518-000, inscrita no CNPJ n° 95.992.020/0001-00, neste ato representada pelo Prefeito Municipal, o Sr. ZELIR CITADIN, no uso das atribuições que lhe são conferidas por lei, torna público que se encontra aberta, nesta unidade, licitação na modalidade PREGÃO PRESENCIAL n° 0013/2019, na forma do REGISTRO DE PREÇOS Nº 0005/2019 do tipo MENOR PREÇO POR ITEM, Processo n° 0027/2019, consoante às condições estatuídas neste Edital, e será regida pela Lei nº 10.520, de 17 de julho de 2002, pelo Decreto nº. 1296, de 03 de junho de 2013, e Decreto n° 1393, de 20 de maio de 2014, bem como pela Lei nº. 8.666/93 e alterações posteriores, nos casos omissos;

As propostas deverão obedecer às especificações deste instrumento convocatório e os anexos que dele fazem parte integrante.

1.2. O recebimento e abertura dos envelopes, propostas e documentação de habilitação, ocorrerão em sessão pública e deverão ser entregues até às 09h00min. do dia 10 de setembro de 2019, na Sala de Licitações da Prefeitura Municipal, situada no endereço acima citado, que será conduzida pela Pregoeira e Equipe de Apoio, designados pela Portaria n° 4041, de 03 de janeiro de 2019, e alterada pela Portaria n° 4207/2019, anexada a este Edital.

1.3. O edital completo poderá ser obtido pelos interessados na Prefeitura Municipal de Macieira. Outras informações poderão ser obtidas pelo telefone (49) 3574-2000, ramal 2017 no Setor de Licitações desta Prefeitura Municipal, de segunda a sexta feira, no horário das 08:00 às 12:00 e das 13:00 às 17:00 horas, ou ainda no endereço eletrônico do Município www.macieira.sc.gov.br. O Setor de Licitações não se responsabilizará pela falta de informações relativas ao procedimento àqueles interessados que não confirmarem, pelos meios expostos, a retirada do Edital.

A presente licitação será exclusiva a Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, de acordo com a Lei Complementar n° 123/2006 e artigo 48 da Lei Complementar n° 147, de 07 de agosto de 2014, “Art. 48.  Para o cumprimento do disposto no art. 47 desta Lei Complementar, a administração pública: I - deverá realizar processo licitatório destinado exclusivamente à participação de microempresas e empresas de pequeno porte nos itens de contratação cujo valor seja de até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais);
2 - OBJETO DA LICITAÇÃO:

2.1. O presente pregão tem como objeto o Registro de preços, com pedidos parcelados, para aquisição de gêneros alimentícios destinados ao atendimento do Município de Macieira, inclusive a merenda escolar da rede municipal de ensino, conforme especificações abaixo:

	ITEM
	DESCRIÇÃO SUMÁRIA
	UNID. DE MEDIDA
	QTDE 

	01
	Achocolatado em pó instantâneo. Embalagens de 400 g. Ingredientes: açúcar, cacau em pó, maltodextrina, minerais (cálcio e ferro), vitaminas (A, B1, B2, niacina, B6, B12, acido pantotênicoebiotina), emulsificante lecitina de soja, aromatizante e antioxidante ácido ascórbico. O produto deve possuir 75 kcal em cada 20 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 400g
	01

	02
	Açúcar cristal.  Pacotes de 5 kg. O produto não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, mistura e peso insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 10 meses.
	Pctes de 5 kg
	01

	03
	Açúcar refinado branco. Pacotes de 5 kg. O produto não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, mistura e peso insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	pctes de 5kg
	01

	04
	Açúcar de baunilha. Pacotes de 500 g do produto. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, livre de sujidade, e conter informações nutricionais, data de fabricação e validade do produto.
	Emb. de 500 g
	01

	05
	Adoçante dietético liquido: adoçante 100% stevia. Em embalagens de no mínimo 80 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, com informações nutricionais do produto. Prazo de validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de

 80 g
	01

	06
	Amendoim. Pacotes de  500g. O produto não deve apresentar sujidade, umidade e bolor. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	01

	07
	Amido de milho, embalagens de 500g. O produto não deve apresentar sujidade, umidade e bolor. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto e prazo de validade.
	Pctes de 500g
	01

	08
	Arroz integral. Pacotes de 1 Kg. O produto deve ser de boa qualidade, safra corrente, isento de mofo, odores estranhos e substâncias nocivas. Não deve apresentar grãos disformes (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos). A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	pctes de 1kg
	01

	09
	Arroz parbolizado tipo 1, longo fino. Pacotes de 5 Kg. O produto deve ser de boa qualidade, safra corrente, isento de mofo, odores estranhos e  substâncias nocivas. Não deve apresentar grãos disformes (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos). A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	pctes de 5kg
	01

	10
	Aveia em flocos. Embalagem de 500g. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 4 meses, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 500g
	01

	11
	Azeite de oliva, extra virgem. Embalagem de 500 ml. Em embalagens de vidro, não devendo estar enferrujadas ou quebradas, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 3 meses da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. 500 ml
	01

	12
	Biscoito doce, sabor chocolate. Pacotes de no mínimo 370g.  O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 370g
	01

	13
	Biscoito doce, tipo laminado de leite. Pacotes de no mínimo 370g.  O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 

370g
	01

	14
	Biscoito doce, tipo maria. Pacotes de no mínimo 740g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 740g
	01

	15
	Biscoito doce, tipo rosquinha de coco, pacotes de no mínimo 370g. Os biscoitos deverão ser entregues em sacos plástico transparente, e deverão apresentar tamanho uniforme, não devendo estar amassados ou quebrados.
	Pctes de no mínimo

370 g
	01

	16
	Biscoito salgado, tipo água e sal. Pacotes de no mínimo 740g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 740g
	01

	17
	Biscoito salgado, tipo cream cracker com gergelim. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 400g
	01

	18
	Biscoito salgado integral. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 400g
	01

	19
	Biscoito maisena tradicional. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 400g
	01

	20
	Biscoito de leite. Pacotes de no mínimo 370g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes, contendo valor energético de 134 kcal e sódio 113mg por porção de 30g.
	Pctes de no mínimo 370g
	01

	21
	Biscoito bolachão de mel. Pacotes de no mínimo 1,5kg. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes
	Pctes de no mínimo 1,5 kg
	01

	22
	Biscoito salgado tipo aperitivo mignon. Pacotes de no mínimo 300g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes
	Pctes de no mínimo 300g
	01

	23

	Café solúvel granulado, sabor tradicional, embalagem em vidro de no mínimo 200g, bem vedada, devendo constar a data de fabricação e validade do produto.
	emb. de 200g
	01

	24
	Café torrado moído tradicional de boa qualidade, com selo de pureza ABIC e ISO 9001 Embalagens caixa de papel metálicas internas de 500 g, devendo estar intacta, bem vedada e constar: data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e prazo de validade de 12 meses. 
	pctes de 500g
	01

	25
	Caldo de galinha. Embalagem com 12 tabletes, devendo estar intacta, bem vedada e constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade e ingredientes. 
	caixas
	01

	26
	Canjica de milho (branca), tipo 1, classe branca, subgrupo despeliculada, de acordo com a Portaria no 109 de 24/02/1989. Pacotes de 500g. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade de no mínimo 6 meses. 
	pctes de 500g
	01

	27
	Canjiquinha ou quirera de acordo com a Portaria no 109 de 24/02/1989. Pacotes de 01 kg. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	Pctes de

 01 kg
	01

	28
	Cereal matinal de milho com açúcar, enriquecido com vitaminas e minerais. Embalagem plástica contendo no mínimo 225 gramas do produto. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	Pctes de no mínimo  225 g
	01

	29
	Camomila in natura, pacotes contendo no mínimo 20 gramas. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e livre de resíduos, bolor ou cheiro não característico.
	Pctes de 20g
	01

	30
	Chá de erva-doce, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	01

	31
	Chá de maçã, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um)  mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	01

	32
	Chá de cidreira, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	01

	33
	Chá mate, acondicionado em caixas contendo no mínimo 25 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	01

	34
	Colorau, acondicionado em pacotes de no mínimo 100 gramas. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 100g
	01

	35
	Cravo da índia, Pacotes de no mínimo 10g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo    10 g
	01

	36
	Canela em casca. Pacotes de no mínimo 10g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo    10 g
	01

	37
	Canela em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 35 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo

35 g
	01

	38
	Coco ralado: polpa de coco parcialmente desengordurada, desidratada. Produto acondicionado em embalagens de no mínimo 100 g. O produto deve estar seco, livre de umidades. A embalagem deve estar bem fechada, intacta, e conter data de fabricação e validade do produto.
	Emb. de  no mínimo 100 g
	01

	39
	Chocolate granulado: o produto pode ser escuro ou colorido, deve estar acondicionado em pacotes de no mínimo 150 g, em embalagens intactas e bem vedadas. Com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de no mínimo  150 g
	01

	40
	Creme de leite: UHT, acondicionado em caixas de no mínimo 200 g, a embalagem deve estar bem vedada, intacta e não deverá estar estufada. Com data de validade de 05 meses da data de entrega do produto. Devendo ser inspecionado pelo Ministério da Agricultura através de selo federal, ou Estadual.
	Emb. de 200 g
	01

	41
	Doce de leite. Potes de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade. O produto deve conter em 01 porção de 20 g, 60kcal, 47 mg de cálcio e 57 mg de sódio. Não deve ser produzido a partir do soro de leite.
	emb. de 1kg
	01

	42
	Doce de frutas, diversos sabores. Potes de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 1kg
	01

	43
	Ervilha. Embalagem tetra pak ou sache, contendo no mínimo 200g, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.  Deverá constar o registro no Ministério da Saúde.
	emb. de 200g
	01

	44
	Extrato de tomate de boa qualidade e bom rendimento. Embalagem tetra pak ou sache, contendo no mínimo 340g, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 18 meses, informação nutricional e ingredientes.  
	Emb. de 340 g
	01

	45
	Farinha de milho (fubá de milho amarelo). Pacotes de no mínimo 01 Kg. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 4 meses, informação nutricional, ingredientes e a rotulagem deve apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 

01 kg
	01

	46
	Farinha de trigo especial, tipo 1, enriquecida com ferro e ácido fólico. Pacotes de 5 kg. Cada 100g deve fornecer no mínimo 4,2 mg de ferro e 150 mcg de ácido fólico. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto. A rotulagem deverá apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 5kg
	01

	47
	Farinha de trigo integral. Pacotes de no mínimo 1 kg. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto. A rotulagem deverá apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 1kg
	01

	48
	Farinha Láctea. Pacotes de 400g. Enriquecida com vitaminas, de preparo instantâneo, acondicionado em latas ou pacotes. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Pctes de 400g
	01

	49
	Farinha de mandioca crua ou torrada.  Pacotes de no mínimo 500g. De primeira qualidade, fina, não devendo apresentar grumos, resíduos ou impurezas, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, e constar data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Pctes de 500g
	01

	50
	Farinha de milho amarela tipo biju. Pacotes de no mínimo 01 kg. De primeira qualidade, não devendo apresentar grumos, resíduos ou impurezas, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno, e constar data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de 1kg
	01

	51
	Farinha de rosca. Pacotes de no mínimo 01 kg . Produto obtido do processo de torrefação e moagem do pão. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em sacos plásticos, com data de validade e demais informações do produto.
	Emb. de 1kg
	01

	52
	Feijão preto tipo 1, selecionado, da última safra, constando no mínimo 90% de grãos na cor característica, variedade correspondente de tamanho e formatos naturais, maduros, limpos e secos. Será permitido o limite de 2 (dois) de impurezas e materiais estranhos, obedecendo a Portaria 161 de 24/07/87 – M.A. Embalagem de 1 Kg, devendo estar intacta, bem vedada e constar data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto.
	Emb. de 1kg
	01

	53
	Feijão carioca, de primeira qualidade: feijão novo, tipo 01. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno contendo 01 kg do produto, data de validade e informações nutricionais do produto.
	Emb. de 1kg
	01

	54
	Feijão vermelho, de primeira qualidade: feijão novo, tipo 01. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno contendo 01 kg do produto, data de validade e informações nutricionais do produto.
	Emb. de 1kg
	01

	55
	Fermento químico em pó de boa qualidade. Embalagens de 500 g. O produto não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor, coloração, sabor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 500g
	01

	56
	Granola. Embalagem plástica de 5 kg do produto. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 5kg
	01

	57
	Linhaça marrom. Embalagens de no mínimo 500g. Produto rico em fibras, Omega 3 e 6, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, em polietileno ou potes, devendo constar prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega do produto
	Pcts de 500g
	01

	58
	Lentilha. Embalagem com no mínimo 500g. Tipo I, classe média, de primeira qualidade, novo. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno, data de validade e informações nutricionais do produto
	Pcts de 500g
	01

	59
	Macarrão com ovos, tipo cabelo de anjo. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	01

	60
	Macarrão com ovos, tipo conchinha. Pacotes de 500 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	01

	61
	Macarrão com ovos, tipo espaguete reto. Pacotes de 01 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 1kg
	01

	62
	Macarrão com ovos, tipo parafuso. Pacotes de 01 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 1kg
	01

	63
	Macarrão com ovos, tipo letrinha. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	01

	64
	Macarrão gravatinha. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	01

	65
	Milho para pipoca, com bom rendimento e boa qualidade de grãos. Pacotes de 500g.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade. 
	pctes de 500g
	01

	66
	Milho verde. Embalagem tetra pak ou sache, contendo 200g de peso drenado, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 200g
	01

	67
	Noz moscada em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 25 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pcts de 25g
	01

	68
	Óleo de soja refinado. Embalagem de 900ml, não devendo estar amassadas, enferrujadas ou estufadas, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 3 (três) meses da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes. 
	emb. de 900 ml
	01

	69
	Orégano: produto puro, acondicionado em embalagens plásticas de no mínimo 40 g. O produto deve estar seco, livre de sujidades e constar prazo de validade.
	emb. de 

40 g
	01

	70
	Pimenta do reino preta em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 50 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 

50 g
	01

	71
	Pó para o preparo de maria mole (sabores de chocolate, morango e coco). Embalagem contendo 50g do produto. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	emb. de 

50 g
	01

	72
	Pó para o preparo de gelatina (sabores diversos). Embalagem contendo 1kg do produto. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	Emb. de 1kg
	01

	73
	Pó para o preparo de pudim, sabores diversos. Embalagem íntegra, sem danificações, contendo 01 kg.  Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	Emb. de 1kg
	01

	74
	Polvilho azedo. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	01

	75
	Sagu, classe pérola, tipo 1. Embalagens de 500g do produto. O produto deve apresentar-se limpo, seco e isento de odores estranhos. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	01

	76
	Sal refinado e iodado. Pacotes de 1 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	Emb. de 1kg
	01

	77
	Salamoníaco: bicarbonato de amônio. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, contendo no mínimo 100 g do produto e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, informação nutricional.
	Pcts de 100 g
	01

	78
	Suco natural concentrado, sabores: pêssego, maracujá, laranja, abacaxi, uva, sem conservantes. Acondicionado em embalagens contendo  500ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação e prazo de validade. 
	garrafas de 500ml
	01

	79
	Vinagre branco, Embalagens de 750 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 750ml
	01

	 80
	Vinagre tinto. Embalagens de 750 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 750ml
	01

	
	CARNES E EMBUTIDOS
	
	

	81
	Apresuntado fatiado de boa procedência e qualidade. Pacotes de até 1kg.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	Kg
	01

	82
	Carne bovina moída de primeira categoria (acém, músculo, ponta de agulha), fresca (moída na hora), isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	01

	83
	Carne bovina picada ou em iscas, isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	01

	84
	Carne bovina de primeira fresca, (picada em bife) tipo coxão mole ou patinho, isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	01

	85
	Carne suína pura tipo lombinho, deve apresentar odor e cor característicos, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da agricultura.
	kg
	01

	86
	Carne suína pura em cubos, sem gordura, produto deve estar congelado, com pedaços de aproximadamente 02 centímetros, deve apresentar odor e cor característicos, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da agricultura.
	kg
	01

	87
	Coxa e sobre coxa congelada. A embalagem deve estar íntegra e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, peso e registro de inspeção animal. A quantidade embalada deverá ser de acordo com a solicitação.  Devendo estar separada da sambiquira.
	kg
	01

	88
	Filé de tilápia in natura congelado, embalagens de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, data de fabricação, data de validade e com registro de inspeção animal. O produto deve apresentar odor e cor característicos.
	kg
	01

	89
	Peito de frango congelado. A embalagem deve estar íntegra e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, peso e registro de inspeção animal. A quantidade embalada deverá ser de acordo com a solicitação.
	kg
	01

	90
	Peito de frango sem osso tipo “sassami” congelado. Pacotes de no mínimo 01 kg, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, apresentar aparência e odor característicos do produto, devendo constar as seguintes informações: data de fabricação, validade, peso e registro de inspeção federal ou estadual. 
	kg
	01

	91
	Salsicha a granel de boa procedência e qualidade. Pacotes de no mínimo 2.800 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e registro de inspeção animal.
	pctes de 2.800 kg
	01

	
	LEITE E DERIVADOS
	
	

	92
	Bebida láctea fermentada de diversos sabores. Pacotes de 900ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, prazo de validade e informação nutricional.
	emb de 900 ml
	01

	93
	Bebida a base de soja. Embalagem tetra pak de 01 litro, diversos sabores. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no mínimo 15 dias da data de entrega do produto, prazo de validade e informação nutricional.
	      Litro
	01

	94
	Leite UHT integral longa vida. Embalagem tetra pak contendo 1 litro. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, informação nutricional e registro no Ministério da Agricultura.
	Litro
	01

	95
	Leite em pó, integral embalagens de 400 gr, tipo A. O produto não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor, coloração, sabor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb de 400g
	01

	96
	Leite de coco: produto acondicionado em garrafas plásticas ou de vidro de no mínimo 200 ml, intactas, bem vedadas, pasteurizado e homogeneizado, com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 200 ml. 
	01

	97
	Leite condensado, produto acondicionado em caixas tetra pack ou latas de no mínimo 395 g., intactas, bem vedadas, pasteurizado, com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 395 g
	01

	98
	Nata, embalagem de no mínimo 300g. Boa procedência e qualidade, a embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	emb. de 395 g
	01

	99
	Queijo mussarela fatiado de boa procedência e qualidade. Pacotes de até 2kg.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	Kg
	01

	100
	Margarina com sal, de boa procedência e qualidade. Embalagens de até 500g.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	emb de 500g
	01

	101
	Maionese, embalagem de 500g, em frascos ou saches. De boa procedência e qualidade. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional que deve constar valor energético 40kcal e sódio 126 mg por porção de 12 gramas.
	emb de 500g
	01

	102
	Bebida láctea a base de soja. Produto feito a base de soja, refrigerado, sabores morango, pêssego e coco, embalado em pacotes de 540 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes.
	emb de 

540 ml
	01

	103
	Iogurte zero lactose; produto isento de lactose, acondicionado em garrafas plásticas de 170 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes.
	emb de 

170 ml
	01

	104
	Leite zero lactose: produto isento de lactose, acondicionado em embalagens tetrapak esterilizadas e hermeticamente fechada, contendo 01 litro. Prazo de validade mínimo de 03 meses a partir da data de entrega.
	emb de 1litro
	01

	105
	Leite de soja: produto original, sem sabor, acondicionado em embalagens tetrapak esterilizadas e hermeticamente fechada, contendo 01 litro. Prazo de validade mínimo de 03 meses a partir da data de entrega.
	emb de 1litro
	01

	
	PANIFICADOS
	
	

	     106
	Pão doce com farofa e creme de confeiteiro. Características: 75 gramas, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	01

	107
	Pão francês sovado. Características: 50g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior.
	kg
	01

	108
	Pão francês. Características: 50g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior. 
	kg
	01

	109
	Pão de cachorro quente: Características: 75g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior.
	kg
	01

	110
	Pão de milho: Características: 75g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior
	kg
	01

	111
	Pão integral. Características: 50 g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados.
	kg
	01

	112
	Pão de forma (caseiro) Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados.
	Unid.
	01

	113
	Pão fatiado branco. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	01

	114
	Pão de x salada. Tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega, em embalagens com no máximo dez unidades, plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Kg
	01

	115
	Pão de milho fatiado. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	01

	116
	Pão integral fatiado. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	01

	117
	Cuca alemã com cobertura de amendoim, creme e/ou frutas. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. A cobertura poderá variar de acordo com o solicitado podendo ser de: amendoin, frutas, frutas cristalizadas entre outros.
	kg
	01

	118
	Pão espirais recheados com doce de leite, leite condensado e/ou coco, em tamanho uniformes. Devera ser feita na data de entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	01

	119
	Bolo com cobertura. Nos sabores: coco, laranja, cenoura, baunilha e formigueiro. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	01

	120
	Bolo de chocolate, tipo nega maluca. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	01

	121
	Mini sanduíche natural, feito com pão integral, recheio de peito de frango, alface picada, cenoura ralada e queijo ralado. Deverá conter aproximadamente 50 gramas. Devera ser feito na data da entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	           01

	122
	Torta salgada com recheio de legumes.  Recheio com legumes diversos e frescos. Devera ser feita na data da entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	01

	123
	Grostoli com açúcar. Acondicionado em pacotes de 01 kg, feito na data de entrega, com produtos de qualidade, odor e sabor característicos. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	01

	
	HORTIFRUTIGRANJEIROS
	
	

	124

	Abacaxi Pérola. De primeira qualidade, pesando de 01 a 1,2 kg, cor e formação uniforme, com polpa intacta, com grau de maturação intermediário.
	unid.
	01

	125
	Abobrinha. Características: casca coriácea com paredes espessas e de cor verde, variando de tamanho médio a grande. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	126
	Abóbora moranga: firme, tenra, de boa qualidade, livre de batidas e manchas. 
	kg
	01

	127
	Acelga de primeira qualidade, apresentando grau completo do tamanho, aroma e cor própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a resolução n° 12/78 da CNNPA
	Unid.
	01

	128
	Agrião verdura de folhas pequenas, verdes-escuras, sabor levemente picante
	mç
	01

	129
	Alface Características: Boa qualidade, fresca, embalada em sacos plásticos de polietileno transparente ou em caixas plásticas.
	Unid.
	01

	130
	Alho. Embalagem de até 100g
	emb de 100g 
	01

	131
	Banana Caturra. Características: tamanho médio em processo de amadurecimento. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. 
	kg
	01

	132
	Batata doce: Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Kg 
	01

	133
	Batata inglesa. Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	134
	Batata salsa amarela. Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	135
	Beterraba. Características: firme, tenra, razoavelmente macia, redondas de cor vermelho vivo e com pele lisa. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	136
	Brócolis. Características: boa qualidade. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	unid.
	01

	137
	Caqui: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em sacos plásticos de polietileno transparente ou caixas plásticas.
	kg
	01

	138
	Cebola branca. Características: de primeira qualidade, livre de defeitos, fresca e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	139
	Cenoura: Características: tenra, firme, sem manchas e batidas na casca. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	140
	Chuchu. Características: verde, tenro, firme, sem manchas na casca e no interior. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	141
	Couve-flor. Características: boa qualidade e livre de defeitos. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	unid.
	01

	142
	Laranja Pêra. Características: casca íntegra e de cor alaranjada, odor agradável e doce. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01

	 143
	Limão galego. Características: casca íntegra e de cor verde, odor agradável. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01

	144
	Maçã Fuji. Características: casca íntegra, sem manchas, batidas e amassados, tamanho uniforme, coloração característica do produto. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01


	145
	Mamão. Características: casca fina, lisa, amarela, sem manchas e amassados, polpa macia. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	           01

	146
	Mandioca descascada e congelada. Características: embalagens de 1 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade e informação nutricional. Deve estar totalmente congelada sem indícios de descongelamento e recongelamento. 
	Pctes de 1kg
	01

	147
	Manga: Características: casca íntegra, sem manchas, batidas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01

	148
	Maracujá: Características: tamanho médio em processo de amadurecimento. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01

	149
	Melancia: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. Devendo varias de tamanho médio a grande.
	kg
	01

	150
	Melão. Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01

	151
	Ovo de galinha. Características: fresco, casca livre de rachaduras e sujidades. Embalagens contendo 1 (uma) dúzia cada,  devendo estar intacta e constar prazo de validade. 
	dúzias
	01

	152
	Pepino. Características: aparência fresca, tenra, sem defeitos e de cor verde. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01

	153
	Pimentão verde. Características: tamanho médio, fresco, livre de rachaduras e sujidade. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01

	154
	Ponkan ou vergamota: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas.
	kg
	01

	155
	Pêssego branco: Características: de 1° qualidade, casca íntegra, sem manchas e batidas, tamanho uniforme e grau de maturação intermediário. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. 
	kg
	01

	156
	Pêra Williams ou packans; Características: de 1° qualidade, casca íntegra, sem manchas e batidas, tamanho uniforme e grau de maturação intermediario. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. Devendo varias de tamanho médio a grande.
	kg
	01

	157
	Radiche: Característica folha comprida, larga, levemente aveludada, de sabor amargo suave.
	maços
	01

	158
	Repolho branco: Características: aparência fresca, tenro, firme, sem batidas e de tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Unid. 
	01

	159
	Repolho roxo: Características: aparência fresca, tenro, firme, sem batidas e de tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Unid.
	01

	160
	Tempero verde (salsinha e cebolinha): Características: aparência fresca, boa qualidade e livre de defeitos, tamanho uniforme. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	maços
	01

	161
	Tomate. Características: bem formados, lisos, livre de defeitos, cor vermelho-vivo (maduro) e ligeiramente mole. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Kg
	01

	162
	Uva comum. Características: de 1° qualidade, sem amassados, cachos médios intactos. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	01

	163
	Vagem. Características: aparência fresca, tenra, sem defeitos e de cor verde ou verde com contorno marrom. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	01


3 – DA ESTIMATIVA DE CONSUMO

3.1. Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Preço, a estimativa de consumo é a constante a seguir:

	ITEM
	DESCRIÇÃO SUMÁRIA
	UNID. DE MEDIDA
	QTDE 

	01
	Achocolatado em pó instantâneo. Embalagens de 400 g. Ingredientes: açúcar, cacau em pó, maltodextrina, minerais (cálcio e ferro), vitaminas (A, B1, B2, niacina, B6, B12, acido pantotênicoebiotina), emulsificante lecitina de soja, aromatizante e antioxidante ácido ascórbico. O produto deve possuir 75 kcal em cada 20 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 400g
	275

	02
	Açúcar cristal.  Pacotes de 5 kg. O produto não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, mistura e peso insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 10 meses.
	Pctes de 5 kg
	30

	03
	Açúcar refinado branco. Pacotes de 5 kg. O produto não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, mistura e peso insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	pctes de 5kg
	457

	04
	Açúcar de baunilha. Pacotes de 500 g do produto. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, livre de sujidade, e conter informações nutricionais, data de fabricação e validade do produto.
	Emb. de 500 g
	41

	05
	Adoçante dietético liquido: adoçante 100% stevia. Em embalagens de no mínimo 80 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, com informações nutricionais do produto. Prazo de validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de

 80 g
	23

	06
	Amendoim. Pacotes de 500g. O produto não deve apresentar sujidade, umidade e bolor. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	106

	07
	Amido de milho, embalagens de 500g. O produto não deve apresentar sujidade, umidade e bolor. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto e prazo de validade.
	Pctes de 500g
	35

	08
	Arroz integral. Pacotes de 1 Kg. O produto deve ser de boa qualidade, safra corrente, isento de mofo, odores estranhos e substâncias nocivas. Não deve apresentar grãos disformes (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos). A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	pctes de 1kg
	30



	09
	Arroz parbolizado tipo 1, longo fino. Pacotes de 5 Kg. O produto deve ser de boa qualidade, safra corrente, isento de mofo, odores estranhos e  substâncias nocivas. Não deve apresentar grãos disformes (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos). A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	pctes de 5kg
	180

	10
	Aveia em flocos. Embalagem de 500g. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 4 meses, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 500g
	30

	11
	Azeite de oliva, extra virgem. Embalagem de 500 ml. Em embalagens de vidro, não devendo estar enferrujadas ou quebradas, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 3 meses da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. 500 ml
	10

	12
	Biscoito doce, sabor chocolate. Pacotes de no mínimo 370g.  O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 370g
	275

	13
	Biscoito doce, tipo laminado de leite. Pacotes de no mínimo 370g.  O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 

370g
	185

	14
	Biscoito doce, tipo maria. Pacotes de no mínimo 740g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 740g
	240

	15
	Biscoito doce, tipo rosquinha de coco, pacotes de no mínimo 370g. Os biscoitos deverão ser entregues em sacos plásticos transparente, e deverão apresentar tamanho uniforme, não devendo estar amassados ou quebrados.
	Pctes de no mínimo

370 g
	220

	16
	Biscoito salgado, tipo água e sal. Pacotes de no mínimo 740g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 740g
	140

	17
	Biscoito salgado, tipo cream cracker com gergelim. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 400g
	280

	18
	Biscoito salgado integral. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 400g
	210

	19
	Biscoito maisena tradicional. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 400g
	270

	20
	Biscoito de leite. Pacotes de no mínimo 370g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes, contendo valor energético de 134 kcal e sódio 113mg por porção de 30g.
	Pctes de no mínimo 370g
	250

	21
	Biscoito bolachão de mel. Pacotes de no mínimo 1,5kg. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes
	Pctes de no mínimo 1,5 kg
	170

	22
	Biscoito salgado tipo aperitivo mignon. Pacotes de no mínimo 300g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes
	Pctes de no mínimo 300g
	205

	23


	Café solúvel granulado, sabor tradicional, embalagem em vidro de no mínimo 200g, bem vedada, devendo constar a data de fabricação e validade do produto.
	emb. de 200g
	73

	24
	Café torrado moído tradicional de boa qualidade, com selo de pureza ABIC e ISO 9001 Embalagens caixa de papel metálicas internas de 500 g, devendo estar intacta, bem vedada e constar: data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e prazo de validade de 12 meses. 
	pctes de 500g
	593

	25
	Caldo de galinha. Embalagem com 12 tabletes, devendo estar intacta, bem vedada e constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade e ingredientes. 
	caixas
	70

	26
	Canjica de milho (branca), tipo 1, classe branca, subgrupo despeliculada, de acordo com a Portaria no 109 de 24/02/1989. Pacotes de 500g. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade de no mínimo 6 meses. 
	pctes de 500g
	245

	27
	Canjiquinha ou quirera de acordo com a Portaria no 109 de 24/02/1989. Pacotes de 01 kg. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	Pctes de

 01 kg
	130

	28
	Cereal matinal de milho com açúcar, enriquecido com vitaminas e minerais. Embalagem plástica contendo no mínimo 225 gramas do produto. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	Pctes de no mínimo  225 g
	90

	29
	Camomila in natura, pacotes contendo no mínimo 20 gramas. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e livre de resíduos, bolor ou cheiro não característico.
	Pctes de 20g
	42

	30
	Chá de erva-doce, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	145

	31
	Chá de maçã, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um)  mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	170

	32
	Chá de cidreira, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	174

	33
	Chá mate, acondicionado em caixas contendo no mínimo 25 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	130

	34
	Colorau, acondicionado em pacotes de no mínimo 100 gramas. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 100g
	60

	35
	Cravo da índia, Pacotes de no mínimo 10g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo    10 g
	82

	36
	Canela em casca. Pacotes de no mínimo 10g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo    10 g
	84

	37
	Canela em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 35 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo

35 g
	30

	38
	Coco ralado: polpa de coco parcialmente desengordurada, desidratada. Produto acondicionado em embalagens de no mínimo 100 g. O produto deve estar seco, livre de umidades. A embalagem deve estar bem fechada, intacta, e conter data de fabricação e validade do produto.
	Emb. de  no mínimo 100 g
	55

	39
	Chocolate granulado: o produto pode ser escuro ou colorido, deve estar acondicionado em pacotes de no mínimo 150 g, em embalagens intactas e bem vedadas. Com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de no mínimo  150 g
	80

	40
	Creme de leite: UHT, acondicionado em caixas de no mínimo 200 g, a embalagem deve estar bem vedada, intacta e não deverá estar estufada. Com data de validade de 05 meses da data de entrega do produto. Devendo ser inspecionado pelo Ministério da Agricultura através de selo federal, ou Estadual.
	Emb. de 200 g
	80

	41
	Doce de leite. Potes de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade. O produto deve conter em 01 porção de 20 g, 60kcal, 47 mg de cálcio e 57 mg de sódio. Não deve ser produzido a partir do soro de leite.
	emb. de 1kg
	82

	42
	Doce de frutas, diversos sabores. Potes de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 1kg
	70

	43
	Ervilha. Embalagem tetra pak ou sache, contendo no mínimo 200g, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.  Deverá constar o registro no Ministério da Saúde.
	emb. de 200g
	75

	44
	Extrato de tomate de boa qualidade e bom rendimento. Embalagem tetra pak ou sache, contendo no mínimo 340g, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 18 meses, informação nutricional e ingredientes.  
	Emb. de 340 g
	355

	45
	Farinha de milho (fubá de milho amarelo). Pacotes de no mínimo 01 Kg. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 4 meses, informação nutricional, ingredientes e a rotulagem deve apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 

01 kg
	260

	46
	Farinha de trigo especial, tipo 1, enriquecida com ferro e ácido fólico. Pacotes de 5 kg. Cada 100g deve fornecer no mínimo 4,2 mg de ferro e 150 mcg de ácido fólico. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto. A rotulagem deverá apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 5kg
	168

	47
	Farinha de trigo integral. Pacotes de no mínimo 1 kg. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto. A rotulagem deverá apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 1kg
	20

	48
	Farinha Láctea. Pacotes de 400g. Enriquecida com vitaminas, de preparo instantâneo, acondicionado em latas ou pacotes. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Pctes de 400g
	30

	49
	Farinha de mandioca crua ou torrada.  Pacotes de no mínimo 500g. De primeira qualidade, fina, não devendo apresentar grumos, resíduos ou impurezas, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, e constar data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Pctes de 500g
	44

	50
	Farinha de milho  amarela tipo biju. Pacotes de no mínimo 01 kg. De primeira qualidade, não devendo apresentar grumos, resíduos ou impurezas, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno, e constar data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de 1kg
	30

	51
	Farinha de rosca. Pacotes de no mínimo 01 kg . Produto obtido do processo de torrefação e moagem do pão. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em sacos plásticos, com data de validade e demais informações do produto.
	Emb. de 1kg
	25

	52
	Feijão preto tipo 1, selecionado, da última safra, constando no mínimo 90% de grãos na cor característica, variedade correspondente de tamanho e formatos naturais, maduros, limpos e secos. Será permitido o limite de 2 (dois) de impurezas e materiais estranhos, obedecendo a Portaria 161 de 24/07/87 – M.A. Embalagem de 1 Kg, devendo estar intacta, bem vedada e constar data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto.
	Emb. de 1kg
	180

	53
	Feijão carioca, de primeira qualidade: feijão novo, tipo 01. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno contendo 01 kg do produto, data de validade e informações nutricionais do produto.
	Emb. de 1kg
	30

	54
	Feijão vermelho, de primeira qualidade: feijão novo, tipo 01. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno contendo 01 kg do produto, data de validade e informações nutricionais do produto.
	Emb. de 1kg
	30

	55
	Fermento químico em pó de boa qualidade. Embalagens de 500 g. O produto não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor, coloração, sabor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 500g
	60

	56
	Granola. Embalagem plástica de 5 kg do produto. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 5kg
	27

	57
	Linhaça marrom. Embalagens de no mínimo 500g. Produto rico em fibras, Omega 3 e 6, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, em polietileno ou potes, devendo constar prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega do produto
	Pcts de 500g
	10

	58
	Lentilha. Embalagem com no mínimo 500g. Tipo I, classe média, de primeira qualidade, novo. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno, data de validade e informações nutricionais do produto
	Pcts de 500g
	30

	59
	Macarrão com ovos, tipo cabelo de anjo. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	185

	60
	Macarrão com ovos, tipo conchinha. Pacotes de 500 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	160

	61
	Macarrão com ovos, tipo espaguete reto. Pacotes de 01 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 1kg
	220

	62
	Macarrão com ovos, tipo parafuso. Pacotes de 01 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 1kg
	220

	63
	Macarrão com ovos, tipo letrinha. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	100

	64
	Macarrão gravatinha. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	210

	65
	Milho para pipoca, com bom rendimento e boa qualidade de grãos. Pacotes de 500g.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade. 
	pctes de 500g
	170

	66
	Milho verde. Embalagem tetra pak ou sache, contendo 200g de peso drenado, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 200g
	80

	67
	Noz moscada em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 25 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pcts de 25g
	20

	68
	Óleo de soja refinado. Embalagem de 900ml, não devendo estar amassadas, enferrujadas ou estufadas, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 3 (três) meses da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes. 
	emb. de 900 ml
	330

	69
	Orégano: produto puro, acondicionado em embalagens plásticas de no mínimo 40 g. O produto deve estar seco, livre de sujidades e constar prazo de validade.
	emb. de 

40 g
	105

	70
	Pimenta do reino preta em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 50 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 

50 g
	10

	71
	Pó para o preparo de maria mole (sabores de chocolate, morango e coco). Embalagem contendo 50g do produto. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	emb. de 

50 g
	40

	72
	Pó para o preparo de gelatina (sabores diversos). Embalagem contendo 1kg do produto. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	Emb. de 1kg
	160

	73
	Pó para o preparo de pudim, sabores diversos. Embalagem íntegra, sem danificações, contendo 01 kg.  Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	Emb. de 1kg
	105

	74
	Polvilho azedo. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	40

	75
	Sagu, classe pérola, tipo 1. Embalagens de 500g do produto. O produto deve apresentar-se limpo, seco e isento de odores estranhos. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	100

	76
	Sal refinado e iodado. Pacotes de 1 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	Emb. de 1kg
	149

	77
	Salamoníaco: bicarbonato de amônio. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, contendo no mínimo 100 g do produto e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, informação nutricional.
	Pcts de 100 g
	35

	78
	Suco natural concentrado, sabores: pêssego, maracujá, laranja, abacaxi, sem conservantes. Acondicionado em embalagens contendo 500ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação e prazo de validade. 
	garrafas de 500ml
	310

	79
	Vinagre branco, Embalagens de 750 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 750ml
	90

	 80
	Vinagre tinto. Embalagens de 750 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 750ml
	105

	
	CARNES E EMBUTIDOS
	
	

	81
	Apresuntado fatiado de boa procedência e qualidade. Pacotes de até 1kg.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	Kg
	153

	82
	Carne bovina moída de primeira categoria (acém, músculo, ponta de agulha), fresca (moída na hora), isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	200

	83
	Carne bovina picada ou em iscas, isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	130

	84
	Carne bovina de primeira fresca, (picada em bife) tipo coxão mole ou patinho, isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	200

	85
	Carne suína pura tipo lombinho, deve apresentar odor e cor característicos, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da agricultura.
	kg
	120

	86
	Carne suína pura em cubos, sem gordura, produto deve estar congelado, com pedaços de aproximadamente 02 centímetros, deve apresentar odor e cor característicos, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da agricultura.
	kg
	205

	87
	Coxa e sobre coxa congelada. A embalagem deve estar íntegra e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, peso e registro de inspeção animal. A quantidade embalada deverá ser de acordo com a solicitação.  Devendo estar separada da sambiquira.
	kg
	820

	88
	Filé de tilápia in natura congelado, embalagens de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, data de fabricação, data de validade e com registro de inspeção animal. O produto deve apresentar odor e cor característicos.
	kg
	50

	89
	Peito de frango congelado. A embalagem deve estar íntegra e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, peso e registro de inspeção animal. A quantidade embalada deverá ser de acordo com a solicitação.
	kg
	310

	90
	Peito de frango sem osso tipo “sassami” congelado. Pacotes de no mínimo 01 kg, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, apresentar aparência e odor característicos do produto, devendo constar as seguintes informações: data de fabricação, validade, peso e registro de inspeção federal ou estadual. 
	kg
	330

	91
	Salsicha a granel de boa procedência e qualidade. Pacotes de no mínimo 2.800 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e registro de inspeção animal.
	pctes de 2.800 kg
	70

	
	LEITE E DERIVADOS
	
	

	92
	Bebida láctea fermentada de diversos sabores. Pacotes de 900ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, prazo de validade e informação nutricional.
	emb de 900 ml
	710

	93
	Bebida a base de soja. Embalagem tetra pak de 01 litro, diversos sabores. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no mínimo 15 dias da data de entrega do produto, prazo de validade e informação nutricional.
	         Litros
	30

	94
	Leite UHT integral longa vida. Embalagem tetra pak contendo 1 litro. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, informação nutricional e registro no Ministério da Agricultura.
	Litros
	1372

	95
	Leite em pó, integral embalagens de 400 gr, tipo A. O produto não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor, coloração, sabor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb de 400g
	214

	96
	Leite de coco: produto acondicionado em garrafas plásticas ou de vidro de no mínimo 200 ml, intactas, bem vedadas, pasteurizado e homogeneizado, com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 200 ml. 
	55

	97
	Leite condensado, produto acondicionado em caixas tetra pack ou latas de no mínimo 395 g., intactas, bem vedadas, pasteurizado, com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 395 g
	120

	98
	Nata, embalagem de no mínimo 300g. Boa procedência e qualidade, a embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	emb. de 395 g
	86

	99
	Queijo mussarela fatiado de boa procedência e qualidade. Pacotes de até 2kg.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	Kg
	150

	100
	Margarina com sal, de boa procedência e qualidade. Embalagens de até 500g.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	emb de 500g
	80

	101
	Maionese, embalagem de 500g, em frascos ou saches. De boa procedência e qualidade. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional que deve constar valor energético 40kcal e sódio 126 mg por porção de 12 gramas.
	emb de 500g
	100

	102
	Bebida láctea a base de soja. Produto feito a base de soja, refrigerado, sabores morango, pêssego e coco, embalado em pacotes de 540 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes.
	emb de 

540 ml
	20

	103
	Iogurte zero lactose; produto isento de lactose, acondicionado em garrafas plásticas de 170 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes.
	emb de 

170 ml
	30

	104
	Leite zero lactose: produto isento de lactose, acondicionado em embalagens tetrapak esterilizadas e hermeticamente fechada, contendo 01 litro. Prazo de validade mínimo de 03 meses a partir da data de entrega.
	emb de 1litro
	30

	105
	Leite de soja: produto original, sem sabor, acondicionado em embalagens tetrapak esterilizadas e hermeticamente fechada, contendo 01 litro. Prazo de validade mínimo de 03 meses a partir da data de entrega.
	emb de 1litro
	25

	
	PANIFICADOS
	
	

	     106
	Pão doce com farofa e creme de confeiteiro. Características: 75 gramas, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	270

	107
	Pão francês sovado. Características: 50g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior.
	kg
	430

	108
	Pão francês. Características: 50g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior. 
	kg
	520

	109
	Pão de cachorro quente: Características: 75g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior.
	kg
	470

	110
	Pão de milho: Características: 75g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior
	kg
	190

	111
	Pão integral. Características: 50 g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados.
	kg
	300

	112
	Pão de forma (caseiro) Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados.
	Unid.
	150

	113
	Pão fatiado branco. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	210

	114
	Pão de x salada. Tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega, em embalagens com no máximo dez unidades, plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Kg
	150

	115
	Pão de milho fatiado. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	200

	116
	Pão integral fatiado. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	150

	117
	Cuca alemã com cobertura de amendoim, creme e/ou frutas. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. A cobertura poderá variar de acordo com o solicitado podendo ser de: amendoin, frutas, frutas cristalizadas entre outros.
	kg
	280

	118
	Pão espirais recheados com doce de leite, leite condensado e/ou coco, em tamanho uniformes. Devera ser feita na data de entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	220

	119
	Bolo com cobertura. Nos sabores: coco, laranja, cenoura, baunilha e formigueiro. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	320

	120
	Bolo de chocolate, tipo nega maluca. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	315

	121
	Mini sanduíche natural, feito com pão integral, recheio de peito de frango, alface picada, cenoura ralada e queijo ralado. Deverá conter aproximadamente 50 gramas. Devera ser feito na data da entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	330

	122
	Torta salgada com recheio de legumes.  Recheio com legumes diversos e frescos. Devera ser feita na data da entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	300

	123
	Grostoli com açúcar. Acondicionado em pacotes de 01 kg, feito na data de entrega, com produtos de qualidade, odor e sabor característicos. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	260

	
	HORTIFRUTIGRANJEIROS
	
	

	124


	Abacaxi Pérola. De primeira qualidade, pesando de 01 a 1,2 kg, cor e formação uniforme, com polpa intacta, com grau de maturação intermediário.
	unid.
	110

	125
	Abobrinha. Características: casca coriácea com paredes espessas e de cor verde, variando de tamanho médio a grande. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	90

	126
	Abóbora moranga: firme, tenra, de boa qualidade, livre de batidas e manchas. 
	kg
	35

	127
	Acelga de primeira qualidade, apresentando grau completo do tamanho, aroma e cor própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a resolução n° 12/78 da CNNPA
	Unid.
	110

	128
	Agrião verdura de folhas pequenas, verdes-escuras, sabor levemente picante
	mç
	30

	129
	Alface Características: Boa qualidade, fresca, embalada em sacos plásticos de polietileno transparente ou em caixas plásticas.
	Unid.
	280

	130
	Alho. Embalagem de até 100g
	emb de 100g 
	67

	131
	Banana Caturra. Características: tamanho médio em processo de amadurecimento. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. 
	kg
	1300

	132
	Batata doce: Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Kg 
	90

	133
	Batata inglesa. Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	390

	134
	Batata salsa amarela. Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	60

	135
	Beterraba. Características: firme, tenra, razoavelmente macia, redondas de cor vermelho-vivo e com pele lisa. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	130

	136
	Brócolis. Características: boa qualidade. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	unid.
	140

	137
	Caqui: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em sacos plásticos de polietileno transparente ou caixas plásticas.
	kg
	220

	138
	Cebola branca. Características: de primeira qualidade, livre de defeitos, fresca e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	250

	139
	Cenoura: Características: tenra, firme, sem manchas e batidas na casca. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	180

	140
	Chuchu. Características: verde, tenro, firme, sem manchas na casca e no interior. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	30

	141
	Couve flor. Características: boa qualidade e livre de defeitos. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	unid.
	150

	142
	Laranja Pêra. Características: casca íntegra e de cor alaranjada, odor agradável e doce. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	730

	 143
	Limão galego. Características: casca íntegra e de cor verde, odor agradável. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	30

	144
	Maçã Fuji. Características: casca íntegra, sem manchas, batidas e amassados, tamanho uniforme, coloração característica do produto. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	1110

	145
	Mamão. Características: casca fina, lisa, amarela, sem manchas e amassados, polpa macia. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	620

	146
	Mandioca descascada e congelada. Características: embalagens de 1 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade e informação nutricional. Deve estar totalmente congelada sem indícios de descongelamento e recongelamento. 
	Pctes de 1kg
	60

	147
	Manga: Características: casca íntegra, sem manchas, batidas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	60

	148
	Maracujá: Características: tamanho médio em processo de amadurecimento. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	40

	149
	Melancia: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. Devendo varias de tamanho médio a grande.
	kg
	780

	150
	Melão. Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	160

	151
	Ovo de galinha. Características: fresco, casca livre de rachaduras e sujidades. Embalagens contendo 1 (uma) dúzia cada,  devendo estar intacta e constar prazo de validade. 
	dúzias
	230

	152
	Pepino. Características: aparência fresca, tenra, sem defeitos e de cor verde. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	50

	153
	Pimentão verde. Características: tamanho médio, fresco, livre de rachaduras e sujidade. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	10

	154
	Ponkan ou vergamota: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas.
	kg
	220

	155
	Pêssego branco: Características: de 1° qualidade, casca íntegra, sem manchas e batidas, tamanho uniforme e grau de maturação intermediário. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. 
	kg
	180

	156
	Pêra Williams ou packans; Características: de 1° qualidade, casca íntegra, sem manchas e batidas, tamanho uniforme e grau de maturação intermediario. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. Devendo varias de tamanho médio a grande.
	kg
	07

	157
	Radiche: Característica folha comprida, larga, levemente aveludada, de sabor amargo suave.
	maços
	50

	158
	Repolho branco: Características: aparência fresca, tenro, firme, sem batidas e de tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Unid.
	230

	159
	Repolho roxo: Características: aparência fresca, tenro, firme, sem batidas e de tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Unid.
	90

	160
	Tempero verde (salsinha e cebolinha): Características: aparência fresca, boa qualidade e livre de defeitos, tamanho uniforme. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	maços
	60

	161
	Tomate. Características: bem formados, lisos, livre de defeitos, cor vermelho-vivo (maduro) e ligeiramente mole. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Kg
	370

	162
	Uva comum. Características: de 1° qualidade, sem amassados, cachos médios intactos. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	130

	163
	Vagem. Características: aparência fresca, tenra, sem defeitos e de cor verde ou verde com contorno marrom. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	90


Parágrafo Primeiro: As quantidades e itens descritos na tabela acima foram solicitadas pela nutricionista da Secretária Municipal de Educação, solicitante da Secretaria Municipal de Saúde e pela Secretária Municipal de Assistência Social. As solicitações, conferência de recebimento e destinação também são de responsabilidade das mesmas.

Parágrafo Segundo: Os produtos serão analisados em conformidade com a descrição deste edital e caso não 
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correspondam ou estejam em desacordo com estes, o fornecedor será notificado para efetuar a troca para o produto que atenda as descrições.

Parágrafo Terceiro: Os proponentes vencedores deverão realizar o transporte adequado e manter em perfeitas condições de armazenamento de todos os produtos a serem entregues, obedecendo o seguinte critério:

· Os gêneros alimentícios deverão ser de primeira qualidade, e estar rigorosamente de acordo com as especificações exigidas. 

· Os itens deverão ser entregues semanalmente ou conforme solicitações das respectivas Secretarias, emitidas pelo setor de licitações da Prefeitura, nos locais indicados em cada Autorização de Fornecimento. Referente aos produtos para merenda escolar, a proponente vencedora deverá realizar a entrega nas escolas municipais. 

· Os panificados deverão ser fabricados no dia da entrega, sendo acondicionados em sacos plásticos apropriados, contendo no máximo 30 unidades. Não serão aceitos pães em sacolas grandes nem em qualquer outro tipo de embalagem.

Parágrafo Quarto: Considerando as constantes alterações nas gramagens dos itens 12 ao 22,  varia de acordo com o fabricante dos produtos, o Município considera a unidade de medida deste Edital, como mínima.
4 - DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO:

4.1. Poderão participar da presente licitação empresas do ramo pertinente ao objeto deste edital, que se enquadrarem nos termos previsto da Lei Complementar nº 123/2006, e ainda Lei Complementar nº 147/2014, que no dia, hora e local designados para a realização do Pregão se fizerem representar na forma do Item 5 deste Edital 

4.2. Não poderão participar da presente licitação, as empresas que:

a) Estejam cumprindo suspensão temporária de participação em licitação e impedimento de contratar com a Prefeitura Municipal de Macieira – SC;

b) Tenham sido declaradas inidôneas para licitar ou contratar com a Administração Pública nas esferas municipal, estadual ou federal;

c) Encontram-se sob falência ou concordata, concurso de credores, dissolução ou liquidação;

d) Licitantes que se apresentem constituídas na forma de empresa em consórcio.

e) Empresas que tenham sócios que sejam membros da Comissão Municipal de licitações.

f) Estrangeiras que não funcionem no País.

5 - DO CREDENCIAMENTO:

5.1. A documentação referente ao credenciamento deverá ser apresentada FORA DOS ENVELOPES de proposta e documentação, em 01(uma) via original ou com cópia autenticada por tabelião ou servidor nomeado.

5.2. Cada licitante credenciará apenas 01 (um) representante, que será o único admitido a intervir no procedimento licitatório e a responder, por todos os atos e efeitos previstos neste edital, por sua representada, este deverá se apresentar com documento pessoal original com foto e cópia.

5.3. Para o credenciamento deverão ser apresentados os seguintes documentos:

a) tratando-se de representante legal: o estatuto social, contrato social ou outro instrumento de registro comercial, registrado na Junta, ou ainda no caso de sociedade civil inscrição do ato constitutivo acompanhada de prova de diretoria em exercício, em cópia autenticada ou cópia simples acompanhada do original para autenticação durante a sessão, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura;

b) tratando-se de procurador: a procuração por instrumento público, em original ou cópia autenticada, ou particular, ou cópia autenticada com firma reconhecida, da qual constem poderes específicos para formular lances 
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verbais, negociar preço, oferecer descontos, interpor recursos e desistir de sua interposição e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alínea "a", que comprove os poderes do mandante para a outorga.

5.5. Não serão aceitas propostas encaminhadas por meros portadores que não estejam munidos dos documentos relacionados para credenciamento neste edital. A ausência desta documentação implicará de imediato, na impossibilidade da formulação de lances após a classificação preliminar, bem como na perda do direito de interpor recurso das decisões da Pregoeira, ficando a licitante impedida de se manifestar durante os trabalhos.

6 - DA APRESENTAÇÃO DA DECLARAÇÃO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO, DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO.

6.1. A declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação de acordo com modelo estabelecido no Anexo II deste Edital deverá ser apresentada fora dos Envelopes nº. 01 e n° 02, juntamente com os demais documentos de credenciamento.

6.2. Comprovação de enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno porte, através da Certidão Simplificada, emitida com antecedência máxima de 60 (sessenta) dias contados a partir de suas respectivas emissões, devendo estar válidas na data do recebimento dos documentos de habilitação. No caso de sociedade civil, apresentar Certidão do Cartório de Títulos e Documentos com mesmo prazo de antecedência de emissão. 

6.2.1. A não entrega da Declaração de Comprometimento de Habilitação exigida no subitem 6.1, deste Edital implicará em não recebimento, por parte da Pregoeira, dos envelopes contendo Proposta de Preços e de Habilitação e, portanto, a não aceitação da licitante no certame licitatório.
6.2.2. Caso a proponente tenha colocado a Declaração de Comprometimento de Habilitação dentro do envelope e o representante ter poderes para se pronunciar em nome da proponente, será aceita declaração redigida a próprio punho na sessão pública do pregão.
6.2.2 - A não entrega da Certidão Simplificada, ou apresentação de documento diferente do exigido no subitem 6.2. deste edital implicará no não reconhecimento ao direito de tratamento diferenciado assegurado pela Lei Complementar 123/06, e por conseqüência desclassificação do pregão.

6.3. A proposta e os documentos para habilitação deverão ser apresentados separadamente, em dois envelopes fechados e indevassáveis, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, os seguintes dizeres:

a) ENVELOPE I – PROPOSTA DE PREÇOS
     PREFEITURA MUNICIPAL DE MACIEIRA

     “NOME COMPLETO DO LICITANTE”

     PREGÃO PRESENCIAL Nº. 0013/2019
     REGISTRO DE PREÇO N° 0005/2019
     DATA DE ABERTURA: 10/09/2019
     HORÁRIO: 09h00min

b) ENVELOPE II - DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

     PREFEITURA MUNICIPAL DE MACIEIRA

     “NOME COMPLETO DO LICITANTE”
     PREGÃO PRESENCIAL Nº. 0013/2019
     REGISTRO DE PREÇO N° 0005/2019
     DATA DE ABERTURA: 10/09/2019
     HORÁRIO: 09h00min 

6.4. Os documentos necessários à participação na presente licitação deverão ser apresentados em original, ou por cópia autenticada, ou pela pregoeira ou por servidor integrante da equipe de apoio da Comissão de Licitações, ou ainda pela juntada da (s) folha (s) de órgão da imprensa oficial onde tenha(m) sido publicado(s).
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6.5. Os documentos necessários para participação na presente licitação, compreendendo os documentos referentes às propostas e à habilitação e seus anexos, deverão ser apresentados no idioma oficial do Brasil. (Língua Portuguesa).

6.6. Quaisquer documentos necessários à participação no presente certame licitatório, apresentados em língua estrangeira, deverão ser autenticados pelos respectivos consulados, mediante reconhecimento da assinatura do tabelião ou notário do país de origem, que tiver reconhecido a firma do emitente de tais documentos além de serem traduzidos para o idioma oficial do Brasil por tradutor juramentado.

6.7. O CNPJ/MF a ser indicado nos documentos da proposta de preços e da habilitação, deverá ser o mesmo que, se vencedor, faturará e fornecerá o objeto da presente licitação.

6.8. Não será aceito documentos apresentados por meio de fac-símile, admitindo-se fotos, gravuras, desenhos, gráficos ou catálogos, apenas como forma de ilustração das propostas de preço.

7 - DA PROPOSTA DE PREÇO (ENVELOPE N° 1):

7.1. O envelope 01 “Proposta de Preços” deverá conter a proposta de preço da licitante e demais documentos, que deverá atender aos seguintes requisitos:

a) Nome, endereço, CNPJ e Inscrição Estadual;
b) Número do Processo, do Pregão e do Registro de Preço;

c) Preço unitário e total do objeto, em moeda corrente nacional, em algarismo, apurado à data de sua apresentação, sem inclusão de qualquer encargo financeiro ou previsão inflacionária. Nos preços propostos deverão estar incluídas, todas as despesas e custos, como por exemplo: transportes, fretes, tributos de qualquer natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas, relacionadas com o fornecimento do objeto da presente licitação;

d) Indicação da marca do produto ofertado, a qual será exigida na execução do contrato;

e) Prazo de validade da proposta de no mínimo 60 dias.

f) Prazo de entrega do produto ofertado

g) Conter assinatura do representante legal em todas as folhas, bem como data e carimbo da empresa.

7.1.2. Para maior comodidade, o Município disponibilizará aos licitantes formulário proposta para preenchimento através do software “Auto Cotação”, cujo programa será fornecido pelo Município através do site www.macieira.sc.gov.br.

7.1.3. As empresas interessadas deverão requisitar a Diretoria de Licitações o referido “formulário proposta” através do e-mail: compras2@macieira.sc.gov.br, que será fornecido em pen drive/ cd ou via email, informando os seguintes dados, os quais deverão obrigatoriamente da empresa licitante: razão social, CNPJ, Inscrição Estadual, endereço completo, telefone e e-mail;

7.1.4. Depois de preenchidos os valores e as marcas no software referido no item anterior, o licitante deverá imprimir sua proposta, a qual deverá se assinada pelo representante legal da empresa e apresentada no respectivo envelope, acompanhada do pen drive ou similar. No caso de divergência de dados da proposta escrita e a contida em meio eletrônico prevalecerá à escrita.

7.1.5. O CD/PEN DRIVE (facultativo) contendo a planilha eletrônica deverá estar dentro do envelope proposta.

Obs.: A apresentação da proposta através do software “auto cotação” NAO é obrigatório, caracterizando-se em recurso para facilitar o preenchimento das propostas. Não será motivo de desclassificação da licitante a não apresentação da proposta por meio eletrônico. Contudo diminuirá o tempo do certame.

7.2. Anexar à proposta, os dados bancários: nome do banco, nº da conta corrente, indicando a agência bancária para recebimento dos créditos.

Parágrafo Primeiro: Os valores e marcas deverão ser digitados ou escritos à caneta azul, com letra legível ou deverão ser datilografados. Caso não seja possível definir o valor ou a marca, estes estejam ilegíveis ou rasurados, ou não forem identificados, o item será considerado como desclassificado, no valor zero, opção “não cotou”. Recomenda-se a utilização do formulário anexo ao edital, pois agiliza a análise da proposta e reduz os erros de elaboração das mesmas. 

Parágrafo Segundo: Os valores cotados deverão ter apenas 02 (duas) casas decimais após a vírgula, caso os proponentes apresentem valores com 03 (três) ou mais casas decimais a Pregoeira considerará apenas as 02 (duas) primeiras.
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7.3. Em caso de divergência entre informações contidas em documentação impressa e na proposta específica, prevalecerão às da proposta. Ocorrendo divergência entre o valor unitário e total para os itens do objeto do edital, será considerado o primeiro.

7.4. Os preços propostos serão de exclusiva responsabilidade da licitante, não lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteração, sob alegação de erro, omissão ou qualquer outro pretexto. Será desclassificada a proposta desconforme com as diretrizes e especificações prescritas neste Edital, ou cujos preços sejam inexeqüíveis ou excessivos.

7.5. A proposta de preços será considerada completa, abrangendo todos os custos com a entrega do objeto licitado.

7.6. Serão desclassificadas as propostas que não atendam às exigências deste ato convocatório.

7.7. A proposta deverá limitar-se ao objeto desta licitação, sendo desconsideradas quaisquer alternativas de preços ou qualquer outra condição não prevista neste edital.

7.8. Em nenhuma hipótese poderá ser alterada a proposta apresentada, seja quanto ao preço, condições de pagamento, prazos ou outra condição que importe em modificação dos termos originais ofertados.

7.9. Independentemente de declaração expressa, a simples apresentação das propostas, implica em submissão a todas as condições estipuladas neste edital e seus anexos, sem prejuízo da estrita observância das normas contidas na legislação federal mencionada no preâmbulo deste edital.

8 – DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO (ENVELOPE N° 2):

8.1 - A documentação deverá ser apresentada de acordo com o disposto neste edital e conter, obrigatoriamente, todos os requisitos abaixo, sob pena de inabilitação:

8.2. Habilitação Jurídica:

8.2.1. Documento pessoal com foto.

8.2.2. Ato Constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial em se tratando de sociedades comerciais, e no caso de sociedades por ações, acompanhado de documento de eleição de seus atuais administradores e no caso de empresa individual, registro comercial.

8.2.3. Decreto de Autorização, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira, em funcionamento no País, e ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir.

Obs: Caso o documento exigido no item 8.2.1. e 8.2.2., já tenham sido apresentados pela licitante no ato do credenciamento, a mesma fica desobrigada de apresentá-lo novamente.

8.3. Habilitação de Regularidade Fiscal: 

8.3.1. Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ) em acordo com a atividade; 
8.3.2. Prova de Inscrição no Cadastro de Contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo ao domicílio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratual.

8.3.3. Prova de Regularidade para com a Fazenda Federal (Certidão Conjunta Negativa da Dívida Ativa da União e Receita Federal).

8.3.4. Certidão de regularidade quando a dívida junto à Receita Estadual, da unidade de federação da sede da licitante;

8.3.5. Certidão de regularidade de tributos municipal, emitida pela Prefeitura da sede do licitante;

8.3.6. Prova de regularidade relativa ao FGTS (Fundo de Garantia por tempo de Serviço) demonstrando situação regular;
8.3.7.  Certidão de Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme determinado pela Lei 12.440/2011;
WILLIAN CARDOSO


OAB 50.943

Assessor Jurídico 

8.4. Qualificação Econômico-Financeira:

8.4.1. Balanço Patrimonial e Demonstrações Contábeis do último exercício, já exigíveis e apresentados na forma de Lei que comprovem a boa situação financeira da empresa, vedada a sua substituição por balancetes ou balanços provisórios, podendo ser atualizados por índices oficiais quando encerrados há mais de 03 (três) meses da data de apresentação da proposta.

8.4.2. Certidão Negativa de Falência e Concordata, em vigor, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica.
8.5. DEMAIS DOCUMENTOS EXIGIDOS

8.5.1. Declaração da licitante de que não emprega menores de 18 (dezoito) anos, em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, ou menor de 16 (dezesseis) anos, em qualquer trabalho, salvo na condição de aprendiz, a partir de quatorze anos, cumprindo o artigo 7º, inciso XXXIII, da Constituição Federal, assinada por representante legal da empresa, podendo ser utilizado o Anexo II do Edital.

8.5.2. Declaração da licitante, em papel timbrado da empresa, que conhece e aceita o inteiro teor do edital deste Pregão, ressalvado o direito recursal, bem como de que recebeu todos os documentos e informações necessárias para o cumprimento integral das obrigações desta licitação, podendo ser utilizado o modelo do Anexo do Edital;

8.5.3. Declaração da licitante, comprometendo-se a informar a qualquer tempo, sob as penalidades cabíveis, a existência de fatos supervenientes impeditivos de contratação e habilitação com a administração pública, podendo ser utilizado o anexo IV deste edital.

8.5.4. Declaração do licitante de que não pesa contra si declaração de inidoneidade, expedida em face de inexecução total ou parcial de contratos com outros entes públicos, nos termos do art. 87, inciso IV e artigo 88, inciso III da Lei 8666/93, em atendimento ao artigo 97 da referencia da Lei, podendo ser utilizado o modelo do Anexo VII, deste Edital;

8.5.5. Alvará de licença e funcionamento;
8.5.6. Alvará Sanitário;

8.5.8. Espelho do site do Cadastro Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas (CEIS), emitido via internet, no Portal da Transparência do Governo federal, comprovando que a proponente não esta suspensa de participar de licitações.

8.6. Os documentos expedidos pela Internet poderão ser apresentados em forma original ou, cópia reprográfica sem autenticação. Entretanto, estará sujeito a verificação de sua autenticidade através de consulta realizada pela Pregoeira.

8.7. O envelope de documentação deste pregão que não for aberto ficará em poder da Pregoeira pelo prazo de 30 (trinta) dias a partir da homologação da licitação, devendo o licitante retirá-lo, após aquele período, no prazo de 05 (cinco) dias, sob pena de inutilização do mesmo.

8.8. Os documentos necessários à habilitação poderão ser apresentados em original, por qualquer processo de cópia autenticada por cartório competente ou por servidor da administração ou publicação em órgão da imprensa oficial. A Comissão poderá fazer consulta ao serviço de verificação de autenticidade das certidões emitidas pela INTERNET. Caso a validade não conste dos respectivos documentos, este serão considerado válidos por um período de 60 (sessenta) dias, contados a partir da data de sua emissão.

8.9. A inabilitação para o certame importará na preclusão do direito de participar das fases subseqüentes. Além disso, serão desconsiderados os lances efetuados pela participante, sendo considerados os lances do segundo colocado.

9 - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

9.1. No horário e local indicados no preâmbulo, será aberta a sessão de processamento do Pregão, iniciando-se com o credenciamento dos interessados em participar do certame.
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9.2. Após os respectivos credenciamentos, as licitantes entregarão à Pregoeira a Declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação, de acordo com o estabelecido no Anexo II deste Edital e, em envelopes separados, a proposta de preços e os documentos de habilitação.
9.3. Iniciada a abertura do primeiro envelope (proposta), estará encerrado o credenciamento e, por conseqüência, a possibilidade de admissão de novos participantes no certame.

9.4. A análise das propostas pela Pregoeira visará ao atendimento das condições estabelecidas neste Edital e seus Anexos, sendo desclassificadas as propostas que:

a) Cujo objeto não atenda as especificações, prazos e condições fixados neste Edital;

b) Que apresentem preço baseado exclusivamente em proposta das demais licitantes.

9.5. No tocante aos preços, as propostas serão verificadas quanto à exatidão das operações aritméticas que conduziram ao valor total orçado, procedendo-se às correções no caso de eventuais, tomando-se como corretos os preços unitários. As correções efetuadas serão consideradas para apuração do valor da proposta.

9.6. Serão desconsideradas ofertas ou vantagens baseadas nas propostas das demais licitantes.

9.7. As propostas não desclassificadas serão selecionadas para a etapa de lances, com observância dos seguintes critérios:

a) Seleção da proposta de menor preço e das demais com preços até 10% (dez por cento) superiores àquela;

b) Não havendo pelo menos 03 (três) preços na condição definida na alínea anterior, serão selecionadas as propostas que apresentarem os menores preços, até o máximo de 03 (três). No caso de empate nos preços, serão admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do número de licitantes.

9.8. Para efeito de seleção será considerado o total do item.

9.9. A Pregoeira convidará individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de forma seqüencial, a partir do autor da proposta de maior preço e os demais em ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de preços.

9.10. Os lances deverão ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores à proposta de menor preço, observada a redução mínima entre os lances de 1% (um por cento), aplicável inclusive em relação ao primeiro. A aplicação do valor de redução mínima entre os lances incidirá sobre o preço total do item.

9.11. A etapa de lances será considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem da formulação de lances.

9.12. Encerrada a etapa de lances, serão classificadas as propostas selecionadas e não selecionadas para essa etapa, na ordem crescente de valores, considerando-se para as selecionadas, o último preço ofertado. 
9.13. A pregoeira poderá negociar com o autor da oferta de menor valor, de acordo com a ordem de classificação, com vistas à redução do preço.

9.14. Após a negociação, se houver a Pregoeira examinará a aceitabilidade do menor preço, decidindo motivadamente a respeito.

9.15. A aceitabilidade será aferida a partir dos preços de mercado vigentes na data da apresentação das propostas, apurados mediante pesquisa realizada pelo órgão licitante, que será juntada aos autos por ocasião do julgamento.

9.16. Considerada aceitável a oferta de menor preço, será aberto o envelope contendo os documentos de habilitação de seu autor.

9.17. Eventuais falhas, omissões ou outras irregularidades nos documentos de habilitação poderão ser saneadas na sessão pública de processamento do Pregão, até a decisão sobre a habilitação, inclusive mediante:

a) substituição e apresentação de documentos ou

b) verificação efetuada por meio eletrônico hábil de informações.

9.18. A verificação será certificada pela Pregoeira e deverão ser juntados aos autos do processo de licitação os documentos passíveis de obtenção por meio eletrônico, salvo impossibilidade devidamente justificada.

9.19. A Administração não se responsabilizará pela eventual indisponibilidade dos meios eletrônicos, no momento da verificação. Ocorrendo essa indisponibilidade e não sendo apresentados os documentos alcançados pela verificação, a licitante será inabilitada.

9.20. Para habilitação não será exigida comprovação de regularidade fiscal, mas será obrigatória a apresentação dos documentos indicados no subitem 8.3 deste Edital, ainda que os mesmos veiculem restrições impeditivas à referida comprovação.

9.20.1. Para efeito de assinatura do contrato, a licitante habilitada nas condições do subitem 9.20., deverá comprovar sua regularidade fiscal, sob pena de decadência do direito à contratação, sem prejuízo da aplicação das sanções cabíveis.

9.20.2. A comprovação de que trata o subitem 9.20.1. deverá ser efetuada mediante a apresentação das competentes certidões negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas, no prazo de 05 (cinco) dias úteis, contado a partir do momento em que a licitante for declarada vencedora do certame, prorrogável por igual período, a critério da Administração.

9.21. Constatado o atendimento dos requisitos de habilitação previstos neste Edital, a licitante será habilitada e declarada vencedora do certame.
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9.22. Se a oferta não for aceitável, ou se a licitante desatender as exigências para a habilitação, a Pregoeira, respeitada a ordem de classificação de que trata o subitem 9.11, examinará a oferta subseqüente de menor preço, negociará com o seu autor, decidirá sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificará as condições de habilitação e assim sucessivamente, até a apuração de uma oferta aceitável cujo autor atenda os requisitos de habilitação, caso em que será declarado vencedor.

10 - DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS:

10.1. Ao final da sessão, depois de declarada a licitante vencedora do certame, qualquer licitante poderá manifestar imediata e motivadamente a intenção de recorrer, com registro em ata da síntese das suas razões, podendo juntar memoriais no prazo de 03 (três) dias úteis, ficando os demais licitantes desde logo intimadas para apresentar contra-razões em igual número de dias, que começarão a correr do término do prazo da recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos, desde que os motivos apresentados sejam cabíveis e aceitos pela pregoeira e equipe de apoio.

10.2. A falta de manifestação imediata e motivada da licitante em recorrer, ao final da sessão do Pregão, importará na preclusão do direito de recurso e a adjudicação do objeto da licitação pela Pregoeira à licitante vencedora.

10.3. Do acolhimento de recurso importará a invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento.

10.4. Os autos do processo administrativo permanecerão com vista franqueada aos interessados, na Prefeitura Municipal de Macieira – SC, sito a Rua José Augusto Royer, n° 133, Centro, CEP: 89518-000;

10.5. A fase recursal deverá ser formalmente anunciada pela Pregoeira, que consultará as licitantes representadas sobre sua intenção de recorrer ou não, e declarará, expressamente, que só serão conhecidos os recursos interpostos antes do término da sessão.

10.5.1. Também serão conhecidas as contra-razões a recursos tempestivamente apresentadas.
10.6. O(s) recurso(s), porventura interposto(s), não terá(ão) efeito suspensivo e será(ão) dirigido(s) ao Exmo. Prefeito Municipal, por intermédio da Pregoeira, a qual poderá reconsiderar sua decisão, em 05 (cinco) dias úteis ou, nesse período, encaminhá-lo(s) ao Prefeito Municipal, devidamente informado(s), para apreciação e decisão, no mesmo prazo.

10.7. Decididos os recursos eventualmente interpostos, será o resultado da licitação submetido ao Exmo. Prefeito Municipal para o procedimento de homologação com a devida adjudicação do objeto desta licitação à(s) vencedora(s).

11 – DAS AMOSTRAS

11.1. Considerando adquirir produtos de qualidade, rentabilidade e valor nutricional, serão exigidas amostras dos produtos não perecíveis para avaliação de Comissão, nomeada pela Portaria n° 3656/2017, em conformidade com o descrito no Edital.
11.2. A proponente deverá apresentar amostra do item conforme relação da Ata de Julgamento (item que cada fornecedor foi vencedor), em até 05 (cinco) dias úteis para analise, os itens serão recebidos na Secretaria Municipal de Educação, sitio Rua Dona Maria Mendes, Centro, onde serão analisados de acordo com o Anexo IX e ainda com a Resolução n° 26/2013 do FNDE.

11.3. Caso o item não seja aprovado pela Comissão o fornecedor será convocado para troca, que deverá ser realizada no prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis. 
11.4. Caso o fornecedor não tenha interesse em apresentar outra amostra do produto ou o apresentado seja recusado novamente pela Comissão, será convocado o segundo colocado para apresentar sua amostra.

11.5. A Comissão emitirá um Certificado aprovando ou reprovando os itens segundo os critérios de avaliação, especificando suas razões.
11.6. Os fornecedores estarão acondicionados às decisões da Comissão.
11.7. Os fornecedores que não apresentarem as amostras dos produtos serão desclassificados.
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12 - DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO DA LICITAÇÃO.

12.1. O objeto desta licitação deverá ser entregue em até 03 (três) dias após sua solicitação, mediante requisição emitida pela Secretaria Municipal responsável e Autorização de Fornecimento emitida pelo setor de licitações e/ou contabilidade, com número do empenho.
12.1.1. A entrega deverá ser realizada em cada Secretaria ou unidade, conforme endereço descrito na Autorização de Fornecimento. 
No que trata-se das Escolas Municipais (merenda) a entrega deverá ser realizada conforme solicitação, em separado, sendo:

_ Escola Municipal Pequenos Brilhantes, Rua Pedro Locatelli, Centro, ao lado da Delegacia;

_ Escola Municipal Professora Cândida Zucatti, Rodovia SC 465, km 30.

Parágrafo Primeiro: Não serão aceitas entregas referentes a pedidos destinados as Escolas na Secretaria Municipal de Educação.

Parágrafo Segundo: O prazo de entrega dar-se a em virtude do Município não possuir ambiente adequado para estocagem de produtos.
12.2. O responsável pela conferência dos itens entregue será servidor designado de cada secretaria solicitante;

12.3. A entrega do objeto desta licitação deverá ser efetuada nos locais solicitados na requisição.

13 - DAS CONDIÇÕES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

13.1. O objeto desta licitação deverá ser entregue de forma parcelada, mediante requisição do setor competente;

a) Os gêneros alimentícios deverão ser de 1ª qualidade e estar rigorosamente de acordo com as especificações exigidas;

b) A proponente vencedora deverá apresentar em no máximo 05 (cinco) dias úteis após declarada vencedora, uma amostra de cada item que venceu para análise e aprovação, as amostras deverão ser entregues na Secretaria Municipal de Educação, localizado na Rua Dona Maria Mendes, Centro, Macieira/SC (Horário: 08:00 às 12:00 e das 13:00 as 17:00), aos cuidados de Denize Lidani, Nutricionista responsável, onde serão analisadas conforme as disposições estabelecidas no anexo IX (CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO DOS GENÊROS ALIMENTÍCIOS FIXADOS PELA COMISSÃO DE AVALIAÇÃO) podendo haver solicitação de correções;

· b.1. Caso seja necessárias correções nos itens, a proponente terá 05 (cinco) dias úteis para executar as devidas alterações exigidas e encaminhar novamente para a responsável;

· b.2. Se os itens corrigidos não atenderem às mudanças solicitadas pela comissão, a proponente será desclassificada e o segundo colocado será convocado;

· b.3. O prazo para que a primeira colocada entre com recurso em decorrência da desclassificação será de no máximo 5 (cinco) dias úteis;
c) Todas as despesas com a entrega e descarregamento correrão por conta da proponente;

d) Os produtos cotados deverão atender as normas estabelecidas pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária, inclusive quanto às embalagens e rótulos atendendo a legislação em vigor e ter prazo de validade no mínimo de 60% (sessenta por cento) da validade total impressa nas embalagens no momento da entrega;

e) Cada tipo de verdura, legume ou fruta deverá ser embalado individualmente, não será aceito uma só embalagem para todos os produtos;

f) Caso a qualidade do produto não corresponda às exigências da solicitação, a remessa será devolvida ao fornecedor correspondente antes da data de sua próxima entrega, devendo o órgão recebedor providenciar a devolução e oficiar por escrito a empresa, concedendo um último prazo para a regularização do cronograma, justificando devidamente as razões supervenientes da falha ocorrida na entrega, sob as penas contratuais, se a empresa não o fizer adequadamente e dentro do prazo estabelecido. 
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13.2. Constatadas irregularidades no objeto licitado, o Contratante poderá:

a) se disser respeito à especificação, rejeitá-lo no todo ou em parte, determinando sua substituição ou rescindindo a contratação, sem prejuízo das penalidades cabíveis;

a.1) na hipótese de substituição, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação da Administração, no prazo máximo de vinte e quatro horas, contados da notificação por escrito, mantido o preço inicialmente contratado;

b) se disser respeito à diferença de quantidade ou de partes, determinar sua complementação ou rescindir a contratação, sem prejuízo das penalidades cabíveis;

b.1.) na hipótese de complementação, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação do Contratante, no prazo máximo de vinte e quatro horas, contados da notificação por escrito, mantido o preço inicialmente contratado.

14 - DO PREÇO:

14.1. Os preços deverão ser expressos em reais e de conformidade com o inciso I, subitem 7.1 deste edital, fixos e revisados somente nas seguintes hipóteses:
14.1.1. Os preços poderão ser revisados em decorrência de eventual redução daqueles praticados no mercado, ou de fato que eleve o custo dos serviços ou bens registrados, para reequilíbrio econômico, cabendo ao Órgão Gerenciador da Ata de Registro de Preços promover as necessárias negociações junto aos fornecedores, bem como emitir parecer conforme a Legislação vigente e Termo Aditivo de Ata, se for o caso. 

15 – DO RECURSO ORÇAMENTÁRIO:

15.1. As despesas decorrentes com a presente aquisição, objeto do presente certame, correrão por conta das dotações específicas do orçamento do exercício de 2019 e subseqüentes.

16 - DO PAGAMENTO:

16.1. O pagamento será efetuado pela Prefeitura Municipal de Macieira, até o 10° (décimo) dia útil de cada mês ou conforme ordem cronológica do município, após a entrega, mediante a apresentação da Nota Fiscal ou Fatura no setor de compras da Prefeitura Municipal. 

16.2. Em caso de devolução da Nota Fiscal ou Fatura para correção, o prazo para o pagamento passará a fluir após a sua reapresentação.

16.3. A critério da contratante, poderão ser utilizados créditos da contratada para cobrir dívidas de responsabilidades para com ela, relativos a multas que lhe tenham sido aplicadas em decorrência da irregular execução contratual.

16.4. O número de inscrição no CNPJ apresentado nas Notas Fiscais deverá obrigatoriamente ser o mesmo apresentado nos documentos de habilitação e das propostas de preços, bem como da Nota de Empenho, não se admitindo notas fiscais/faturas emitidas com outros CNPJs.

17 - DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

17.1. As obrigações decorrentes da aquisição constantes no Registro de Preços a serem firmadas entre a Administração e o Fornecedor serão formalizadas através da Ata de Registro de Preços, sendo que o prazo de validade do Registro de Preços será de 12 (doze) meses a contar da data de apresentação das propostas de acordo com a Lei.
17.2. O (s) fornecedor (es) classificado (s) em 1° (primeiro) lugar nos preços registrados será convocado a firmar a Ata de Registro de Preços no prazo de até 03 (três) dias úteis após a homologação, devendo o proponente manter-se nas mesmas condições da habilitação quanto à regularidade fiscal.

17.3. O licitante que, convocado para assinar a Ata, deixar de fazê-lo no prazo fixado, dela será excluído.

17.4. Na hipótese do fornecedor primeiro classificado ter seu registro cancelado, não assinar, não aceitar ou não retirar o contrato no prazo e condições estabelecidas, poderão ser convocados os fornecedores remanescentes, na ordem de classificação. 

17.5. Observados os critérios e condições estabelecidas neste Edital e o preço registrado, a Administração poderá comprar de mais de um fornecedor registrado, segundo a ordem de classificação, desde que razões de interesse público justifiquem e que o primeiro classificado não possua capacidade de fornecimento compatível com o solicitado pela Administração. 
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17.6. A existência de preços registrados não obriga a Administração a firmar as contratações que deles poderão advir, facultando-se a realização de licitação específica para a aquisição pretendida, sendo assegurado ao beneficiário do registro a preferência de fornecimento em igualdade de condições. 

18 – DOS RECURSOS E PENALIDADES ADMINISTRATIVAS

18.1. A recusa injustificada da adjudicatária em assinar a Ata de Registro de Preços dentro do prazo de 03 (três) dias a contar da convocação, caracteriza o descumprimento total da obrigação assumida, sujeitando a adjudicatária às penalidades legalmente estabelecidas.

18.2. Pela inexecução total ou parcial de cada ajuste (representada pela Nota de Empenho ou instrumento equivalente), o Órgão Gerenciador poderá aplicar ao (s) FORNECEDOR (ES) as seguintes penalidades, sem prejuízo das demais sanções legalmente estabelecidas:

                              a) Por atraso superior a 03 (três) dias da entrega do objeto, fica o (s) FORNECEDOR (ES) sujeito a multa de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso, incidente sobre o valor total da Nota de Empenho a ser calculado desde o 6° (sexto) dia de atraso até o efetivo cumprimento da obrigação limitado a 30 (trinta) dias;

                              b) Em caso de inexecução parcial ou de qualquer outra irregularidade do objeto poderá ser aplicada multa de 10% (dez por cento) calculada sobre o valor da Nota de Empenho;

                              c) Transcorridos 30 (trinta) dias do prazo de entrega estabelecido na Nota de Empenho, será considerado rescindido o Contrato, cancelado o Registro de Preços e aplicado a multa de 15% (quinze por cento) por inexecução total, calculada sobre o valor da contratação.  

18.3. De acordo com o estabelecido no artigo 77, da Lei nº. 8.666/93, a inexecução total ou parcial do ajuste enseja sua rescisão, constituindo, também, motivo para o seu rompimento, aqueles previstos no art. 78, incisos I a XVIII.

18.4. Nos termos do art. 7º da Lei 10.520/2002, o licitante que ensejar o retardamento da execução do certame, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execução do contrato, comportar-se de modo inidôneo, fizer declaração falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito prévio da citação e da ampla defesa, ficará impedido de licitar e contratar com a Administração, pelo prazo de 02 (dois) anos, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade.

19 – DAS ALTERAÇÕES DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

19.1. A Ata de Registro de Preços poderá sofrer alterações, obedecidas às disposições contidas no art. 65 da Lei nº 8.666, de 1993. 

19.1.1. O preço registrado poderá ser revisto em decorrência de eventual redução daqueles praticados no mercado, ou de fato que eleve o custo dos serviços ou bens registrados, cabendo ao Órgão Gerenciador da Ata promover as necessárias negociações junto aos fornecedores. 

19.1.2. Quando o preço inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao preço praticado no mercado o Órgão Gerenciador deverá: 

I – convocar o fornecedor visando à negociação para redução de preços e sua adequação ao praticado pelo mercado; 

II – frustrada a negociação, o fornecedor será liberado do compromisso assumido; e 

III – convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociação. 

19.1.3. Quando o preço de mercado tornar-se superior aos preços registrados e o fornecedor, mediante requerimento devidamente comprovado, não puder cumprir o compromisso, o Órgão Gerenciador poderá: 

 I – liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicação da penalidade, confirmando a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, e se a comunicação ocorrer antes do pedido de fornecimento; e

II – convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociação.
19.1.4. Não havendo êxito nas negociações, o Órgão Gerenciador deverá proceder à revogação da Ata de Registro de Preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção da contratação mais vantajosa, e/ou, mediante comprovação, aplicar reajuste visando a recomposição do valor do produto ou serviço para se manter o certame licitatório sem novos custos de outra licitação; para evitar prejuízo ao vencedor do certame licitatório; e para não inviabilizar o processo licitatório; e/ou ainda, convocar o próximo colocado, respeitada a ordem de classificação no processo licitatório, observada as mesmas condições antes mencionadas quanto á recomposição no valor do produto ou serviço, sem que se deixe de atender ao interesse público e condições mais vantajosas ao poder público.
20 – DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DO FORNECEDOR

20.1. O FORNECEDOR terá seu registro cancelado quando:
I – descumprir as condições da Ata de Registro de Preços; 
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II – recusar-se a celebrar o contrato ou não retirar o instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administração, sem justificativa aceitável; 

III – não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipótese de este se tornar superior àqueles praticados no mercado; 

IV – tiver presentes razões de interesse público; 

V – for declarado inidôneo para licitar ou contratar com a Administração nos termos do artigo 87, inciso IV, da Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993; 

VI – for impedido de licitar e contratar com a Administração nos termos do artigo 7º da Lei Federal nº 10.520, de 17 de julho de 2002.  

20.2. O cancelamento de registro, nas hipóteses previstas, assegurados o contraditório e a ampla defesa, será formalizado por despacho da autoridade competente do órgão gerenciador. 

20.3. O fornecedor poderá solicitar o cancelamento do seu registro de preço na ocorrência de fato superveniente que venha comprometer a perfeita execução contratual, decorrentes de caso fortuito ou de força maior devidamente comprovado. 

21 – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS 

21.1. A existência de preços registrados não obriga a Administração a firmar as contratações que deles poderão advir, facultando-se a realização de licitação específica para a aquisição pretendida, sendo assegurado ao beneficiário do registro a preferência de fornecimento em igualdade de condições. 

21.2. A Ata de Registro de Preços, durante sua vigência, poderá ser utilizada por qualquer órgão ou entidade da Administração que não tenha participado do certame licitatório, mediante prévia consulta ao Órgão Gerenciador, desde que devidamente comprovada a vantagem.

21.2.1. Os órgãos e entidades que não participaram do registro de preços, quando desejarem fazer uso da Ata de Registro de Preços, deverão manifestar seu interesse junto ao Órgão Gerenciador da Ata, para que este indique os possíveis fornecedores e respectivos preços a serem praticados, obedecida a ordem de classificação.

21.2.2. Caberá ao fornecedor beneficiário da Ata de Registro de Preços, observadas as condições nela estabelecidas, optar pela aceitação ou não do fornecimento, independentemente dos quantitativos registrados em Ata, desde que este fornecimento não prejudique as obrigações anteriormente assumidas.

21.2.3. As aquisições ou contratações adicionais a que se refere este artigo não poderão exceder, por órgão ou entidade, a cinqüenta por cento (50%) dos quantitativos registrados na Ata de Registro de Preços.

21.3. Nenhuma indenização será devida às licitantes pela elaboração e/ou apresentação de documentação relativa ao presente Edital.
21.4. O resultado desta licitação estará à disposição dos interessados, na sala do Setor de Compras e Licitações, bem como no mural da Prefeitura, e demais locais de publicações logo após sua homologação.

21.5. Detalhes não citados referentes aos produtos, mas que a boa técnica leve a presumir a sua necessidade, não deverão ser omitidos, não sendo aceitas justificativas para sua não apresentação.

21.6. O Prefeito Municipal poderá revogar a licitação em face de razões de interesse público derivadas de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anulá-la por ilegalidade, de ofício ou por provocação de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado.

22 - DAS SANÇÕES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

22.1. Ficará impedida de licitar e contratar com a Administração direta e autárquica do Estado de Santa Catarina pelo prazo de até cinco anos, ou enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição, a pessoa, física ou jurídica, que praticar quaisquer atos previstos no Art. 7º da Lei Federal nº 10.520, de 17 de julho de 2002.

22.2. A sanção de que trata o subitem anterior não poderá ser aplicada desde que garantido o exercício de prévia e ampla defesa.

23 - DAS DISPOSIÇÕES FINAIS

23.1. As normas disciplinadoras desta licitação serão interpretadas em favor da ampliação da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as licitantes e desde que não comprometam o interesse público, a finalidade e a segurança da contratação.

23.2. Das sessões públicas de processamento do Pregão serão lavradas atas circunstanciadas, observado o disposto na legislação vigente, a serem assinadas pela Pregoeira e pelos presentes.

23.2.1. As recusas ou as impossibilidades de assinaturas devem ser registradas expressamente na própria ata.
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23.3. Todos os documentos de habilitação cujos envelopes forem abertos na sessão, bem como as propostas, serão rubricados pela Pregoeira e pelos presentes na sessão.

23.4. O resultado do presente certame será divulgado nos meio de divulgações Oficiais do Município, de acordo com a lei.

23.5. Os envelopes contendo os documentos de habilitação das demais licitantes ficarão à disposição, para retirada na Sala de Licitações situada à Rua José Augusto Royer, n° 133, Centro, após a celebração do contrato.

23.6. Até dois dias úteis anteriores à data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa poderá solicitar esclarecimentos, providências ou impugnar o ato convocatório do Pregão, ou seja, até .../2019.

23.6.1. A petição será dirigida à autoridade subscritora do Edital, que decidirá no prazo de até um dia útil, anterior à data fixada para recebimento das propostas.

23.6.2. Acolhida a petição contra o ato convocatório, será designada nova data para a realização do certame.

23.7. Os casos omissos do presente Pregão serão solucionados pela Pregoeira.

23.8. O desatendimento de exigências formais não essenciais, não importará no afastamento da licitante, desde que sejam possíveis as aferições das suas qualidades e as exatas compreensões da sua proposta, durante a realização da sessão pública deste pregão e desde que não fique comprometido o interesse do órgão promotor do mesmo, bem como a finalidade e a segurança da futura contratação.

23.9. Integram o presente Edital:

Anexo I – Proposta de Preço;

Anexo II - Modelo de declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação;

Anexo III – Modelo de declaração formal de que se encontra em situação regular perante o Ministério do Trabalho na observância das vedações estabelecidas no Art. 7º, inciso XXXIII da Constituição Federal;

Anexo IV - Declaração de Inexistência de Impedimento Legal para Licitar ou Contratar com a Administração.

Anexo V - Minuta da Ata de Registro de Preços.

Anexo VI – Modelo de Declaração de Idoneidade

Anexo VII - Carta de Credenciamento.

Anexo VIII – Critério de avaliação

Para dirimir quaisquer questões decorrentes da licitação, não resolvidas na esfera administrativa, será competente o foro da Comarca de Caçador – SC, excluindo qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Macieira – SC, 19 de agosto de 2019.
------------------------------------------

MUNICÍPIO DE MACIEIRA

ZELIR CITADIN - Prefeito Municipal

Este edital se encontra examinado e aprovado por este Departamento Jurídico, eis que está em acordo com a legislação pertinente.

Em: 27/08/2019
____________________________

WILLIAN CARDOSO
OAB 59.043
Assessor Jurídico

ANEXO I

MUNICÍPIO DE MACIEIRA

ESTADO DE SANTA CATARINA

TERMO DE REFERENCIA 
Justificativa: A presente aquisição visa o atendimento das secretarias municipais, principalmente ao atendimento dos alunos da rede municipal de ensino (merenda escolar), ainda o atendimento dos grupos de saúde e grupos de convivência e fortalecimento de vínculos.

Objeto: Registro de preços, com pedidos parcelados, para aquisição de gêneros alimentícios destinados ao atendimento do Município de Macieira, inclusive a merenda escolar da rede municipal de ensino, conforme especificações do Anexo II do Edital.

Valor estimado da contratação: O valor global para a presente aquisição é de no máximo 242.990,21 (duzentos e quarenta e dois mil novecentos e noventa reais com vinte e um centavos), considerando a média dos valores previamente orçados, em anexo ao processo.
Critérios de aceitação do objeto: O objeto desta licitação deverá ser entregue de forma parcelada, mediante requisição do setor competente;
· Os gêneros alimentícios deverão ser de primeira qualidade, e estar rigorosamente de acordo com as especificações exigidas. 

· Os itens deverão ser entregues semanalmente ou conforme solicitações das respectivas Secretarias, emitidas pelo setor de licitações da Prefeitura, nos locais indicados em cada Autorização de Fornecimento. Referente aos produtos para merenda escolar, a proponente vencedora deverá realizar a entrega nas escolas municipais. 

· Os panificados deverão ser fabricados no dia da entrega, sendo acondicionados em sacos plásticos apropriados, contendo no máximo 30 unidades. Não serão aceitos pães em sacolas grandes nem em qualquer outro tipo de embalagem.
Da entrega: O objeto desta licitação deverá ser entregue parceladamente,  em até 03 (três) dias após sua solicitação, mediante requisição emitida pela Secretaria Municipal responsável e Autorização de Fornecimento emitida pelo setor de licitações e/ou contabilidade, com número do empenho. A entrega deverá ser realizada nas Secretarias municipais e/ou unidades, no endereço descrito na Autorização de Fornecimento. No que trata-se das Escolas Municipais (merenda) a entrega deverá ser realizada conforme solicitação, em separado, sendo:

_ Escola Municipal Pequenos Brilhantes, Rua Pedro Locatelli, Centro, ao lado da Delegacia;

_ Escola Municipal Professora Cândida Zucatti, Rodovia SC 465, km 30.
Não serão aceitas entregas referentes a pedidos destinados as Escolas na Secretaria Municipal de Educação.
O prazo de entrega dar-se a em virtude do Município não possuir ambiente adequado para estocagem de produtos.
O responsável pela conferência dos itens entregue será servidor designado de cada secretaria solicitante;
A entrega do objeto desta licitação deverá ser efetuada nos locais solicitados na requisição.

Obrigações da Contratada:

a) fornecer os itens, objeto do presente certame, de acordo com as especificações descritas;

b) fornecer os itens, nos preços e prazos estipulados na sua proposta.

c) manter, durante toda execução, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação exigidas na licitação;

d) Cumprir com todas as obrigações estabelecidas no edital.
Obrigações da Contratante:

a) Fiscalizar e receber os itens de acordo com o presente certame;

b) notificar o fornecedor a substituir os produtos entregues em desacordo;

c) efetuar os pagamentos dentro dos prazos previstos.

Fiscalização: O recebimento dos produtos, bem como a fiscalização da Ata de Registro de Preços, proveniente deste certame, será de responsabilidade de servidor encarregado pela pasta indicado por Portaria. 

Sanções: Pela inexecução total ou parcial de cada ajuste (representada pela Nota de Empenho ou instrumento equivalente), o Município poderá aplicar ao FORNECEDOR as seguintes penalidades, sem prejuízo das demais sanções legalmente estabelecidas:
a) Por atraso superior a 03 (três) dias da entrega do objeto, fica o FORNECEDOR sujeito a multa de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso, incidente sobre o valor total da Nota de Empenho a ser calculado desde o 6° (sexto) dia de atraso até o efetivo cumprimento da obrigação limitado a 30 (trinta) dias;

b) Em caso de inexecução parcial ou de qualquer outra irregularidade do objeto poderá ser aplicada multa de 10% (dez por cento) calculada sobre o valor da Nota de Empenho;

c) Transcorridos 30 (trinta) dias do prazo de entrega estabelecido na Nota de Empenho, será considerado rescindido o Contrato, cancelado o Registro de Preços e aplicado a multa de 15% (quinze por cento) por inexecução total, calculada sobre o valor da contratação.
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Dotação orçamentária: As despesas decorrentes com a presente aquisição, objeto do presente certame, correrão por conta da seguinte dotação do orçamento do exercício de 2019 e subseqüente:

PROPOSTA DE PREÇOS

PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL N° 0013/2019
REGISTRO DE PREÇO N° 0005/2019
RAZÃO SOCIAL:
CNPJ: 

INSC. ESTADUAL:

ENDEREÇO: 

FONE-FAX e-mail:

CONTA CORRENTE:

	ITEM
	DESCRIÇÃO SUMÁRIA
	UNID. DE MEDIDA
	QTDE

 ESTIMADA
	  MARCA
	VALOR MÁXIMO UNITÁRIO
	VALOR MÁXIMO TOTAL

	01
	Achocolatado em pó instantâneo. Embalagens de 400 g. Ingredientes: açúcar, cacau em pó, maltodextrina, minerais (cálcio e ferro), vitaminas (A, B1, B2, niacina, B6, B12, acido pantotênicoebiotina), emulsificante lecitina de soja, aromatizante e antioxidante ácido ascórbico. O produto deve possuir 75 kcal em cada 20 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 400g
	275
	
	6,60


	1.815,00

	02
	Açúcar cristal.  Pacotes de 5 kg. O produto não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, mistura e peso insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 10 meses.
	Pctes de 5 kg
	30
	
	11,40
	342,00

	03
	Açúcar refinado branco. Pacotes de 5 kg. O produto não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, mistura e peso insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	pctes de 5kg
	457
	
	12,16
	5.557,12

	04
	Açúcar de baunilha. Pacotes de 500 g do produto. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, livre de sujidade, e conter informações nutricionais, data de fabricação e validade do produto.
	Emb. de 500 g
	41
	
	17,66
	724,06

	05
	Adoçante dietético liquido: adoçante 100% stevia. Em embalagens de no mínimo 80 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, com informações nutricionais do produto. Prazo de validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de

 80 g
	23
	
	4,97
	114,31

	06
	Amendoim. Pacotes de 500g. O produto não deve apresentar sujidade, umidade e bolor. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	106
	
	4,91
	520,46

	07
	Amido de milho, embalagens de 500g. O produto não deve apresentar sujidade, umidade e bolor. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto e prazo de validade.
	Pctes de 500g
	35
	
	5,13
	179,55

	08
	Arroz integral. Pacotes de 1 Kg. O produto deve ser de boa qualidade, safra corrente, isento de mofo, odores estranhos e substâncias nocivas. Não deve apresentar grãos disformes (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos). A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	pctes de 1kg
	30


	
	4,49
	134,70

	09
	Arroz parbolizado tipo 1, longo fino. Pacotes de 5 Kg. O produto deve ser de boa qualidade, safra corrente, isento de mofo, odores estranhos e  substâncias nocivas. Não deve apresentar grãos disformes (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos). A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	pctes de 5kg
	180
	
	12,93
	2.327,40


	10
	Aveia em flocos. Embalagem de 500g. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 4 meses, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 500g
	30
	
	6,96
	208,80

	11
	Azeite de oliva, extra virgem. Embalagem de 500 ml. Em embalagens de vidro, não devendo estar enferrujadas ou quebradas, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 3 meses da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. 500 ml
	10
	
	19,28
	192,80

	12
	Biscoito doce, sabor chocolate. Pacotes de no mínimo 370g.  O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 370g
	275
	
	5,19
	1.427,25

	13
	Biscoito doce, tipo laminado de leite. Pacotes de no mínimo 370g.  O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 

370g
	185
	
	5,29
	978,65

	14
	Biscoito doce, tipo maria. Pacotes de no mínimo 740 g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 1 ano, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 740g
	240
	
	8,81
	2.114,40

	15
	Biscoito doce, tipo rosquinha de coco, pacotes de no mínimo 370 g. Os biscoitos deverão ser entregues em sacos plástico transparente, e deverão apresentar tamanho uniforme, não devendo estar amassados ou quebrados.
	Pctes de no mínimo

370 g
	220
	
	5,26
	1.157,20

	16
	Biscoito salgado, tipo água e sal. Pacotes de no mínimo 740g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 740g
	140
	
	11,88
	1.663,20

	17
	Biscoito salgado, tipo cream cracker com gergelim. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	pctes de no mínimo 400g
	280
	
	5,38
	1.506,40

	18
	Biscoito salgado integral. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 400g
	210
	
	6,06
	1.272,60

	19
	Biscoito maisena tradicional. Pacotes de no mínimo 400g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 400g
	270
	
	4,98
	1.344,60

	20
	Biscoito de leite. Pacotes de no mínimo 370g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes, contendo valor energético de 134 kcal e sódio 113mg por porção de 30g.
	Pctes de no mínimo 370g
	250
	
	5,28
	1.320,00

	21
	Biscoito bolachão de mel. Pacotes de no mínimo 1,5kg. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes
	Pctes de no mínimo 1,5 kg
	170
	
	17,66
	3.002,20

	22
	Biscoito salgado tipo aperitivo mignon. Pacotes de no mínimo 300g. O produto deve apresentar-se íntegro, crocante, com sabor e odor agradável. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes
	Pctes de no mínimo 300g
	205
	
	5,81
	1.191,05

	23


	Café solúvel granulado, sabor tradicional, embalagem em vidro de no mínimo 200g, bem vedada, devendo constar a data de fabricação e validade do produto.
	emb. de 200g
	73
	
	14,08
	1.027,84

	24
	Café torrado moído tradicional de boa qualidade, com selo de pureza ABIC e ISO 9001. Embalagens  de papel com parte interna metálica de 500 g, devendo estar intacta, bem vedada e constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade de 12 meses. 
	pctes de 500g
	593
	
	9,85
	5.841,05

	25
	Caldo de galinha. Embalagem com 12 tabletes, devendo estar intacta, bem vedada e constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade e ingredientes. 
	caixas
	70
	
	3,49
	244,30

	26
	Canjica de milho (branca), tipo 1, classe branca, subgrupo despeliculada, de acordo com a Portaria no 109 de 24/02/1989. Pacotes de 500g. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade de no mínimo 6 meses. 
	pctes de 500g
	245
	
	3,31
	810,95

	27
	Canjiquinha ou quirera de acordo com a Portaria no 109 de 24/02/1989. Pacotes de 01 kg. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade de no mínimo 6 meses.
	Pctes de

 01 kg
	130
	
	3,33
	432,90

	28
	Cereal matinal de milho com açúcar, enriquecido com vitaminas e minerais. Embalagem plástica contendo no mínimo 225 gramas do produto. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	Pctes de no mínimo  225 g
	90
	
	5,49
	494,10

	29
	Camomila in natura, pacotes contendo no mínimo 20 gramas. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e livre de resíduos, bolor ou cheiro não característico.
	Pctes de 20g
	42
	
	3,46
	145,32

	30
	Chá de erva-doce, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	145
	
	4,74
	687,30



	31
	Chá de maçã, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um)  mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	170
	
	4,42
	751,40

	32
	Chá de cidreira, acondicionado em caixas contendo no mínimo 15 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	174
	
	4,37
	760,38

	33
	Chá mate, acondicionado em caixas contendo no mínimo 25 saquinhos. O produto não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	cx
	130
	
	4,87
	633,10

	34
	Colorau, acondicionado em pacotes de no mínimo 100 gramas. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e ingredientes.
	Pctes de no mínimo 100g
	60
	
	3,24
	194,40

	35
	Cravo da índia, Pacotes de no mínimo 10g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo    10 g
	82
	
	2,64
	216,48

	36
	Canela em casca. Pacotes de no mínimo 10g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo    10 g
	84
	
	2,74
	230,16

	37
	Canela em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 35 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pctes de no mínimo

35 g
	30
	
	3,51
	105,30



	38
	Coco ralado: polpa de coco parcialmente desengordurada, desidratada. Produto acondicionado em embalagens de no mínimo 100 g. O produto deve estar seco, livre de umidades. A embalagem deve estar bem fechada, intacta, e conter data de fabricação e validade do produto.
	Emb. de  no mínimo 100 g
	55
	
	5,25
	288,75

	39
	Chocolate granulado: o produto pode ser escuro ou colorido, deve estar acondicionado em pacotes de no mínimo 150 g, em embalagens intactas e bem vedadas. Com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de no mínimo  150 g
	80
	
	4,74
	379,20

	40
	Creme de leite: UHT, acondicionado em caixas de no mínimo 200 g, a embalagem deve estar bem vedada, intacta e não deverá estar estufada. Com data de validade de 05 meses da data de entrega do produto. Devendo ser inspecionado pelo Ministério da Agricultura através de selo federal, ou Estadual.
	Emb. de 200 g
	80
	
	2,90
	232,00

	41
	Doce de leite. Potes de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade. O produto deve conter em 01 porção de 20 g, 60kcal, 47 mg de cálcio e 57 mg de sódio. Não deve ser produzido a partir do soro de leite.
	emb. de 1kg
	82
	
	13,25
	1.086,50

	42
	Doce de frutas, diversos sabores. Potes de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 1kg
	70
	
	11,33
	793,10

	43
	Ervilha. Embalagem tetra pak ou sache, contendo no mínimo 200g, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.  Deverá constar o registro no Ministério da Saúde.
	emb. de 200g
	75
	
	2,46
	184,50

	44
	Extrato de tomate de boa qualidade e bom rendimento. Embalagem tetra pak ou sache, contendo no mínimo 340g, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de 18 meses, informação nutricional e ingredientes.  
	Emb. de 340 g
	355
	
	4,24
	1.505,20

	45
	Farinha de milho (fubá de milho amarelo). Pacotes de no mínimo 01 Kg. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 4 meses, informação nutricional, ingredientes e a rotulagem deve apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 

01 kg
	260
	
	4,03
	1.047,80

	46
	Farinha de trigo especial, tipo 1, enriquecida com ferro e ácido fólico. Pacotes de 5 kg. Cada 100g deve fornecer no mínimo 4,2 mg de ferro e 150 mcg de ácido fólico. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto. A rotulagem deverá apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 5kg
	168
	
	12,46
	2.093,28

	47
	Farinha de trigo integral. Pacotes de no mínimo 1 kg. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto. A rotulagem deverá apresentar registro no Ministério da Saúde.
	Pctes de 1kg
	20
	
	3,91
	78,20

	48
	Farinha Láctea. Pacotes de 400g. Enriquecida com vitaminas, de preparo instantâneo, acondicionado em latas ou pacotes. Não deverá apresentar resíduos, bolor ou cheiro não característico.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Pctes de 400g
	30
	
	11,72
	351,60

	49
	Farinha de mandioca crua ou torrada.  Pacotes de no mínimo 500g. De primeira qualidade, fina, não devendo apresentar grumos, resíduos ou impurezas, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, e constar data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Pctes de 500g
	44
	
	4,91
	216,04

	50
	Farinha de milho amarela tipo biju. Pacotes de no mínimo 01 kg. De primeira qualidade, não devendo apresentar grumos, resíduos ou impurezas, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno, e constar data de fabricação de no máximo 01 mês da data de entrega do produto e validade de no máximo 05 meses a partir da data de entrega.
	Emb. de 1kg
	30
	
	6,58
	197,40

	51
	Farinha de rosca. Pacotes de no mínimo 01 kg . Produto obtido do processo de torrefação e moagem do pão. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em sacos plásticos, com data de validade e demais informações do produto.
	Emb. de 1kg
	25
	
	7,26
	181,50

	52
	Feijão preto tipo 1, selecionado, da última safra, constando no mínimo 90% de grãos na cor característica, variedade correspondente de tamanho e formatos naturais, maduros, limpos e secos. Será permitido o limite de 2 (dois) de impurezas e materiais estranhos, obedecendo a Portaria 161 de 24/07/87 – M.A. Embalagem de 1 Kg, devendo estar intacta, bem vedada e constar data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto.
	Emb. de 1kg
	180
	
	6,58
	1.184,40

	53
	Feijão carioca, de primeira qualidade: feijão novo, tipo 01. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno contendo 01 kg do produto, data de validade e informações nutricionais do produto.
	Emb. de 1kg
	30
	
	8,10
	243,00

	54
	Feijão vermelho, de primeira qualidade: feijão novo, tipo 01. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno contendo 01 kg do produto, data de validade e informações nutricionais do produto.
	Emb. de 1kg
	30
	
	9,90
	297,00

	55
	Fermento químico em pó de boa qualidade. Embalagens de 500 g. O produto não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor, coloração, sabor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 500g
	60
	
	8,85
	531,00

	56
	Granola. Embalagem plástica de 1 kg do produto. Não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 1kg
	27
	
	16,99
	458,73

	57
	Linhaça marrom. Embalagens de no mínimo 500g. Produto rico em fibras, Omega 3 e 6, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, em polietileno ou potes, devendo constar prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega do produto
	Pcts de 500g
	10
	
	9,45
	94,50

	58
	Lentilha. Embalagem com no mínimo 500g. Tipo I, classe média, de primeira qualidade, novo. Não poderá apresentar grãos disformes, impurezas como pedras e grãos quebrados, bolor, mofo, caruncho e o rendimento deve ser adequado. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, em pacotes de polietileno, data de validade e informações nutricionais do produto
	Pcts de 500g
	30
	
	7,09
	212,70

	59
	Macarrão com ovos, tipo cabelo de anjo. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	185
	
	4,93
	912,05

	60
	Macarrão com ovos, tipo conchinha. Pacotes de 500 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	160
	
	5,41
	865,60

	61
	Macarrão com ovos, tipo espaguete reto. Pacotes de 1kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 01 kg
	220
	
	6,61
	1.454,20

	62
	Macarrão com ovos, tipo parafuso. Pacotes de 01 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 01 kg
	220
	
	6,61
	1.454,20

	63
	Macarrão com ovos, tipo letrinha. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	100
	
	7,16
	716,00

	64
	Macarrão gravatinha. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo  06 meses, informação nutricional, ingredientes.
	emb. de 500g
	210
	
	5,98

	1.255,80

	65
	Milho para pipoca, com bom rendimento e boa qualidade de grãos. Pacotes de 500g.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade. 
	pctes de 500g
	170
	
	2,95
	501,50

	66
	Milho verde. Embalagem tetra pak ou sache, contendo 200g de peso drenado, não devendo estar estufada, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 200g
	80
	
	2,44
	195,20

	67
	Noz moscada em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 25 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	Pcts de 25g


	20
	
	7,79
	155,80

	68
	Óleo de soja refinado. Embalagem de 900ml, não devendo estar amassadas, enferrujadas ou estufadas, com espuma ou vazamento. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 3 (três) meses da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes. 
	emb. de 900 ml
	330
	
	4,16
	1.372,80

	69
	Orégano: produto puro, acondicionado em embalagens plásticas de no mínimo 40 g. O produto deve estar seco, livre de sujidades e constar prazo de validade.
	emb. de 

40 g
	105
	
	4,75
	498,75

	70
	Pimenta do reino preta em pó. Pacotes ou potes de no mínimo 50 g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 03 meses da data de entrega do produto, prazo de validade de 8 meses, informação nutricional e ingredientes.
	emb. de 

50 g
	10
	
	8,26
	82,60

	71
	Pó para o preparo de maria mole (sabores de chocolate, morango e coco). Embalagem contendo 50g do produto. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	emb. de 

50 g
	40
	
	3,31
	132,40

	72
	Pó para o preparo de gelatina (sabores diversos). Embalagem contendo 1kg do produto. Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	Emb. de 1kg
	160
	
	15,74
	2.518,40

	73
	Pó para o preparo de pudim, sabores diversos. Embalagem íntegra, sem danificações, contendo 01 kg.  Na embalagem deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade de no mínimo 10 meses a partir da data da entrega, informação nutricional e ingredientes. 
	Emb. de 1kg
	105
	
	17,40
	1.827,00

	74
	Polvilho azedo. Pacotes de 500g. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	40
	
	4,61
	184,40

	75
	Sagu, classe pérola, tipo 1. Embalagens de 500g do produto. O produto deve apresentar-se limpo, seco e isento de odores estranhos. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	pctes de 500g
	100
	
	5,19
	519,00

	76
	Sal refinado e iodado. Pacotes de 1 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	Emb. de 1kg
	149
	
	2,24
	333,76

	77
	Salamoníaco: bicarbonato de amônio. A embalagem deve estar intacta, bem vedada, contendo no mínimo 100 g do produto e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, informação nutricional.
	Pcts de 100 g
	35
	
	2,66
	93,10

	78
	Suco natural concentrado, sabores: pêssego, maracujá, laranja, abacaxi, sem conservantes. Acondicionado em embalagens contendo 500ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação e prazo de validade. 
	garrafas de 500ml
	310
	
	9,74
	3.019,40

	79
	Vinagre branco, Embalagens de 750 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 750ml
	90
	
	2,31
	207,90

	 80
	Vinagre tinto. Embalagens de 750 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto e prazo de validade.
	emb. de 750ml
	105
	
	4,73
	496,65

	
	CARNES E EMBUTIDOS
	
	
	
	
	

	81
	Apresuntado fatiado de boa procedência e qualidade. Pacotes de até 1kg.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	Kg
	153
	
	20,25
	3.098,25

	82
	Carne bovina moída de primeira categoria (acém, músculo, ponta de agulha), fresca (moída na hora), isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	200
	
	15,95
	3.190,00

	83
	Carne bovina picada ou em iscas, isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	130
	
	22,57
	2.934,10

	84
	Carne bovina de primeira fresca, (picada em bife) tipo coxão mole ou patinho, isenta de cartilagem e nervo, deve apresentar odor característico, cor variando de vermelho cereja a vermelho escuro, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da Agricultura. 
	kg
	200
	
	23,90
	4.780,00



	85
	Carne suína pura tipo lombinho, deve apresentar odor e cor característicos, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da agricultura.
	kg
	120
	
	13,70
	1.644,00

	86
	Carne suína pura em cubos, sem gordura, produto deve estar congelado, com pedaços de aproximadamente 02 centímetros, deve apresentar odor e cor característicos, acondicionado em embalagem de 1kg, íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, data de validade, e com registro de inspeção animal no Ministério da agricultura.
	kg
	205
	
	11,40
	2.337,00

	87
	Coxa e sobre coxa congelada. A embalagem deve estar íntegra e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, peso e registro de inspeção animal. A quantidade embalada deverá ser de acordo com a solicitação.  Devendo estar separada da sambiquira.
	kg
	820
	
	7,20
	5.904,00

	88
	Filé de tilápia in natura congelado, embalagens de no mínimo 1kg. A embalagem deve estar íntegra, adequada e resistente, com rotulagem especificando o peso, data de fabricação, data de validade e com registro de inspeção animal. O produto deve apresentar odor e cor característicos.
	kg
	50
	
	39,90
	1.995,00

	89
	Peito de frango congelado. A embalagem deve estar íntegra e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, peso e registro de inspeção animal. A quantidade embalada deverá ser de acordo com a solicitação.
	kg
	310
	
	10,90


	3.379,00

	90
	Peito de frango sem osso tipo sassami congelado. Pacotes de no mínimo 01 kg, a embalagem deve estar intacta, bem vedada, apresentar aparência e odor característicos do produto, devendo constar as seguintes informações: data de fabricação, validade, peso e registro de inspeção federal ou estadual. 
	kg
	330
	
	12,10
	3.993,00

	91
	Salsicha a granel de boa procedência e qualidade. Pacotes de no mínimo 2.800 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de  fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e registro de inspeção animal.
	pctes de 2.800 kg
	70
	
	28,90
	2.023,00

	
	LEITE E DERIVADOS
	
	
	
	
	

	92
	Bebida láctea fermentada de diversos sabores. Pacotes de 900ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, prazo de validade e informação nutricional.
	emb de 900 ml
	710
	
	4,68
	3.322,80

	93
	Bebida a base de soja. Embalagem tetra pak de 01 litro, diversos sabores. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no mínimo 15 dias da data de entrega do produto, prazo de validade e informação nutricional.
	         Litros
	30
	
	6,75
	202,50

	94
	Leite UHT integral longa vida. Embalagem tetra pak contendo 1 litro. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 (um) mês da data de entrega do produto, informação nutricional e registro no Ministério da Agricultura.
	Litros
	1372
	
	2,90
	3.978,80

	95
	Leite em pó, integral embalagens de 400 gr, tipo A. O produto não deverá apresentar resíduos de impurezas, bolor, coloração, sabor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 1 mês da data de entrega do produto, prazo de validade, informação nutricional e ingredientes.
	emb de 400g
	214
	
	12,10
	2.589,40

	96
	Leite de coco: produto acondicionado em garrafas plásticas ou de vidro de no mínimo 200 ml, intactas, bem vedadas, pasteurizado e homogeneizado, com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 200 ml. 
	55
	
	4,10
	225,50

	97
	Leite condensado, produto acondicionado em caixas tetra pack ou latas de no mínimo 395 g., intactas, bem vedadas, pasteurizado, com prazo de validade de no mínimo 05 meses a partir da entrega.
	emb. de 395 g
	120
	
	4,28
	513,60

	98
	Nata, embalagem de no mínimo 300g. Boa procedência e qualidade, a embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	emb. de 395 g
	86
	
	7,65
	657,90

	99
	Queijo mussarela fatiado de boa procedência e qualidade. Pacotes de até 2kg.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação de no máximo 15 dias da data de entrega do produto, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	Kg
	150
	
	39,12
	5.868,00

	100
	Margarina com sal, de boa procedência e qualidade. Embalagens de até 500g.  A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes e carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF).
	emb de 500g
	80
	
	3,97
	317,60

	101
	Maionese, embalagem de 500g, em frascos ou saches. De boa procedência e qualidade. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional que deve constar valor energético 40kcal e sódio 126 mg por porção de 12 gramas.
	emb de 500g
	100
	
	5,28
	528,00

	102
	Bebida láctea a base de soja. Produto feito a base de soja, refrigerado, sabores morango, pêssego e coco, embalado em pacotes de 540 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes.
	emb de 

540 ml
	20
	
	8,90
	178,00

	103
	Iogurte zero lactose; produto isento de lactose, acondicionado em garrafas plásticas de 170 ml. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade, informação nutricional, ingredientes.
	emb de 

170 ml
	30
	
	5,17
	155,10

	104
	Leite zero lactose: produto isento de lactose, acondicionado em embalagens tetrapak esterilizadas e hermeticamente fechada, contendo 01 litro. Prazo de validade mínimo de 03 meses a partir da data de entrega.
	emb de 1litro
	30
	
	6,53
	195,90

	105
	Leite de soja: produto original, sem sabor, acondicionado em embalagens tetrapak esterilizadas e hermeticamente fechada, contendo 01 litro. Prazo de validade mínimo de 03 meses a partir da data de entrega.
	emb de 1litro
	25
	
	9,90
	247,50

	
	PANIFICADOS
	
	
	
	
	

	     106
	Pão doce com farofa e creme de confeiteiro. Características: 75 gramas, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	270
	
	15,25
	4.117,50

	107
	Pão francês sovado. Características: 50g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior.
	kg
	430
	
	10,05
	4.321,50



	108
	Pão francês. Características: 50g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior. 
	kg
	520
	
	10,00
	5.200,00

	109
	Pão de cachorro quente: Características: 75g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior.
	kg
	470
	
	12,40
	5.828,00

	110
	Pão de milho: Características: 75g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados ou do dia anterior
	kg
	190
	
	12,45
	2.365,50

	111
	Pão integral. Características: 50 g, tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável contendo o número de pães conforme cronograma de entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados.
	kg
	300
	
	12,80
	3.840,00

	112
	Pão de forma (caseiro) Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem: plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão. Não serão aceitos pães amassados.
	Unid.
	150
	
	6,25
	937,50

	113
	Pão fatiado branco. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	210
	
	6,75
	1.417,50

	114
	Pão de x salada. Tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega, em embalagens com no máximo dez unidades, plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Kg
	150
	
	14,50
	2.175,00

	115
	Pão de milho fatiado. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	200
	
	9,00
	1.800,00

	116
	Pão integral fatiado. Fatias uniformes, contendo no mínimo 20 fatias por pacotes, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	Un
	150
	
	8,30
	1.245,00

	117
	Cuca alemã com cobertura de amendoim, creme e/ou frutas. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	280
	
	12,75
	3.570,00

	118
	Aspirais recheados com doce de leite, leite condensado e coco, em tamanho uniformes. Devera ser feita na data de entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	220
	
	19,50
	4.290,00

	119
	Bolo com cobertura. Nos sabores: coco, laranja, cenoura, baunilha e formigueiro. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	320
	
	21,70
	6.944,00

	120
	Bolo de chocolate, tipo nega maluca. Características: tamanho uniforme, fabricado no dia da entrega. Embalagem plástica, estéril e descartável. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	315
	
	22,25
	7.008,75

	121
	Mini sanduíche natural, feito com pão integral, recheio de peito de frango, alface picada, cenoura ralada e queijo ralado. Deverá conter aproximadamente 50 gramas. Devera ser feito na data da entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	330
	
	24,90
	8.217,00

	122
	Torta salgada com recheio de legumes.  Recheio com legumes diversos e frescos. Devera ser feita na data da entrega. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	300
	
	21,49
	6.447,00

	123
	Grostoli com açúcar. Acondicionado em pacotes de 01 kg, feito na data de entrega, com produtos de qualidade, odor e sabor característicos. O transporte deverá ser feito em caixas plásticas apropriadas e não em caixas de madeira ou papelão.
	kg
	260
	
	20,50
	5.330,00

	
	HORTIFRUTIGRANJEIROS
	
	
	
	
	

	124


	Abacaxi Pérola. De primeira qualidade, pesando de 01 a 1,2 kg, cor e formação uniforme, com polpa intacta, com grau de maturação intermediário.
	unid.
	110
	
	7,50
	825,00

	125
	Abobrinha. Características: casca coriácea com paredes espessas e de cor verde, variando de tamanho médio a grande. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	90
	
	4,25
	382,50

	126
	Abóbora moranga: firme, tenra, de boa qualidade, livre de batidas e manchas. 
	kg
	35
	
	4,90
	171,50

	127
	Acelga de primeira qualidade, apresentando grau completo do tamanho, aroma e cor própria, ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a resolução n° 12/78 da CNNPA
	Unid.
	110
	
	5,40
	594,00

	128
	Agrião verdura de folhas pequenas, verdes-escuras, sabor levemente picante
	mç
	30
	
	7,40
	222,00

	129
	Alface Características: Boa qualidade, fresca, embalada em sacos plásticos de polietileno transparente ou em caixas plásticas.
	Unid.
	280
	
	2,75
	770,00

	130
	Alho. Embalagem de até 100g
	emb de 100g 
	67
	
	4,46
	298,82

	131
	Banana Caturra. Características: tamanho médio em processo de amadurecimento. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. 
	kg
	1300
	
	2,75
	3.575,00

	132
	Batata doce: Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Kg 
	90
	
	4,25
	382,50

	133
	Batata inglesa. Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	390
	
	4,90
	1.911,00

	134
	Batata salsa amarela. Características: boa qualidade e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	60
	
	8,50
	510,00

	135
	Beterraba. Características: firme, tenra, razoavelmente macia, redondas de cor vermelho-vivo e com pele lisa. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	130
	
	4,60
	598,00

	136
	Brócolis. Características: boa qualidade. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	unid.
	140
	
	5,28
	739,20

	137
	Caqui: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em sacos plásticos de polietileno transparente ou caixas plásticas.
	kg
	220
	
	5,40
	1.188,00

	138
	Cebola branca. Características: de primeira qualidade, livre de defeitos, fresca e tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	250
	
	4,20
	1.050,00

	139
	Cenoura: Características: tenra, firme, sem manchas e batidas na casca. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	180
	
	4,50
	810,00

	140
	Chuchu. Características: verde, tenro, firme, sem manchas na casca e no interior. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	30
	
	3,50
	105,00

	141
	Couve-flor. Características: boa qualidade e livre de defeitos. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	unid.
	150
	
	5,46
	819,00



	142
	Laranja Pêra. Características: casca íntegra e de cor alaranjada, odor agradável e doce. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	730
	
	4,56
	3.328,80

	 143
	Limão galego. Características: casca íntegra e de cor verde, odor agradável. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	30
	
	6,20
	186,00

	144
	Maçã Fuji. Características: casca íntegra, sem manchas, batidas e amassados, tamanho uniforme, coloração característica do produto. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	1110
	
	5,85
	6.493,50

	145
	Mamão. Características: casca fina, lisa, amarela, sem manchas e amassados, polpa macia. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	620
	
	6,05
	3.751,00

	146
	Mandioca descascada e congelada. Características: embalagens de 1 kg. A embalagem deve estar intacta, bem vedada e deve constar: data de fabricação, prazo de validade e informação nutricional. Deve estar totalmente congelada sem indícios de descongelamento e recongelamento. 
	Pctes de 1kg
	60
	
	6,20
	372,00

	147
	Manga: Características: casca íntegra, sem manchas, batidas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	60
	
	6,25
	375,00

	148
	Maracujá: Características: tamanho médio em processo de amadurecimento. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	40
	
	10,90
	436,00

	149
	Melancia: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. Devendo varias de tamanho médio a grande.
	kg
	780
	
	1,98
	1.544,40

	150
	Melão. Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	160
	
	5,60
	896,00

	151
	Ovo de galinha. Características: fresco, casca livre de rachaduras e sujidades. Embalagens contendo 1 (uma) dúzia cada,  devendo estar intacta e constar prazo de validade. 
	dúzias
	230
	
	6,15
	1.414,50

	152
	Pepino. Características: aparência fresca, tenra, sem defeitos e de cor verde. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	50
	
	3,70
	185,00

	153
	Pimentão verde. Características: tamanho médio, fresco, livre de rachaduras e sujidade. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	10
	
	3,80
	38,00

	154
	Ponkan ou vergamota: Características: casca íntegra, sem manchas e amassados. Embalados em plástico de polietileno transparente ou caixas vazadas.
	kg
	220
	
	4,30
	946,00

	155
	Pêssego branco: Características: de 1° qualidade, casca íntegra, sem manchas e batidas, tamanho uniforme e grau de maturação intermediário. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. 
	kg
	180
	
	5,75
	1.035,00

	156
	Pêra Williams ou packans; Características: de 1° qualidade, casca íntegra, sem manchas e batidas, tamanho uniforme e grau de maturação intermediario. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira. Devendo varias de tamanho médio a grande.
	kg
	07
	
	9,45
	66,15

	157
	Radiche: Característica folha comprida, larga, levemente aveludada, de sabor amargo suave.
	maços
	50
	
	3,75
	187,50

	158
	Repolho branco: Características: aparência fresca, tenro, firme, sem batidas e de tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Unid. 
	230
	
	4,15
	954,50

	159
	Repolho roxo: Características: aparência fresca, tenro, firme, sem batidas e de tamanho médio. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Unid.
	90
	
	5,50
	495,00

	160
	Tempero verde (salsinha e cebolinha): Características: aparência fresca, boa qualidade e livre de defeitos, tamanho uniforme. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	maços
	60
	
	4,95
	297,00

	161
	Tomate. Características: bem formados, lisos, livre de defeitos, cor vermelho-vivo (maduro) e ligeiramente mole. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	Kg
	370
	
	6,10
	2.257,00

	162
	Uva comum. Características: de 1° qualidade, sem amassados, cachos médios intactos. Acondicionadas em caixas vazadas plásticas e não de madeira.
	kg
	130
	
	6,10
	793,00

	163
	Vagem. Características: aparência fresca, tenra, sem defeitos e de cor verde ou verde com contorno marrom. Embalados em plástico de polietileno transparente.
	kg
	90
	
	6,15
	553,50


Parágrafo Primeiro: Os produtos serão analisados em conformidade com a descrição deste edital e caso não correspondam ou estejam em desacordo com estes, o fornecedor será notificado para efetuar a troca para o produto que atenda as descrições.

Parágrafo Segundo: Os proponentes vencedores deverão realizar o transporte adequado e manter em perfeitas condições de armazenamento todos os produtos a serem entregues, obedecendo o seguinte critério:

· Os gêneros alimentícios deverão ser de primeira qualidade, e estar rigorosamente de acordo com as especificações exigidas. 

· Os itens deverão ser entregues semanalmente conforme solicitações das respectivas Secretarias solicitantes emitidas pelo setor de licitações da Prefeitura, nos locais indicados em cada Autorização de Fornecimento. Do que trata-se das Escolas Municipais a proponente vencedora também deverá realizar a entrega no local. 

· As frutas e verduras deverão ser enviadas com embalagens individuais para cada tipo de hortifruti. Não será aceito uma só embalagem para todos e nem caixas de madeira ou papelão. Os produtos que não estiverem nas caixas plásticas deverão ser acondicionados em sacos plásticos e não sacolas.

· Os panificados deverão ser fabricados no dia da entrega, sendo acondicionados em sacos plásticos  apropriados, contendo no máximo 30 unidades. Não serão aceitos pães em sacolas grandes nem em qualquer outro tipo de embalagem.
Obs: Os produtos que não contiverem marca, ou que estejam com algum dado ou valor rasurado ou inelegível, serão desclassificados.

Validade da Proposta: ________________________________________________

Condições de Pagamento: ____________________________________________

Prazo de Entrega do objeto: _________________________________________

Data:

Assinatura:

Nome do responsável:

Carimbo da Empresa:

ANEXO II

PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL N° 0013/2019
REGISTO DE PREÇO N° 0005/2019
DECLARAÇÃO

(MODELO) Declaração de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitação

(NOME DA EMPRESA) _____________ CNPJ nº _________, sediada (endereço completo) __________, por meio de seu representante legal (ou procurador) Sr. ___________________, CPF _______________________ DECLARA, sob as penas da lei, que atende plenamente os requisitos de habilitação constantes no edital referente ao Pregão Presencial nº 0013/2019, Registro de Preços n° 0005/2019.

Local e Data

_____________________________________
Nome e Número da Identidade do declarante

WILLIAN CARDOSO


OAB 50.943

Assessor Jurídico 

A N E X O III
PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL N° 0013/2019
REGISTO DE PREÇO N° 0005/2019
 (MODELO) DECLARAÇÃO DE QUE NÃO EMPREGA MENORES

......................................(empresa) inscrita no CNPJ n° .........., por intermédio de seu representante legal o(a) Sr.(a)..................................., portador(a) da Carteira de Identidade n° ........................ e do CPF n° ..............................DECLARA para fins do disposto no inciso V do art. 27 da lei n. 8.666/93, de 21 de junho de 1993, acrescido do inciso XXXIII do art. 7º da Constituição Federal, que não emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, que não emprega menores de dezesseis anos.

Ressalva caso emprega menor: emprega menor a partir de quatorze anos na condição de aprendiz.

Local e Data:

Nome, cargo e assinatura.

Razão Social da empresa.

ANEXO IV

PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL N° 0013/2019
REGISTO DE PREÇO N° 0005/2019
DECLARAÇÃO

(MODELO) Declaração de Inexistência de Impedimento Legal para Licitar ou Contratar com a Administração

 (NOME DA EMPRESA) ______________________________ CNPJ nº _________, sediada (endereço completo) __________, por meio de seu representante legal (ou procurador) Sr. ___________________, CPF _______________________ declara, sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitação no presente processo licitatório, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores.

Local e Data

_____________________________________

Nome e Número da Identidade do declarante

ANEXO V
PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL N° 0013/2019
REGISTO DE PREÇO N° 0005/2019
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS N° ....../2019
Aos ...... dias do mês de ....... do ano de ..., O MUNICÍPIO DE MACIEIRA/SC, através da Prefeitura Municipal pessoa jurídica de direito público interno, inscrito no CNPJ sob o nº. 95.992.020/0001-00, representado neste ato pelo Prefeito Municipal, o Sr. ZELIR CITADIN, inscrito no CPF n° ........, residente e domiciliado ............. no uso de suas atribuições, RESOLVE Registrar os Preços da empresa: ......... pessoa jurídica de direito privado, situada na ................, nº ........, na cidade de ............., inscrita no CNPJ sob o nº ............, neste ato representada pelo ........., Sr. ........., doravante denominado FORNECEDOR, para fornecimento do objeto abaixo, sujeitando-se as partes às determinações da Lei 8.666/93 e suas alterações, a Lei nº 10.520, de 17 de julho de 2002 e Decreto Municipal n° 1296 de 03 de junho de 2013 e o Decreto n° 1393, de 20 de maio de 2014  e sendo observadas as bases e os fornecimentos indicados nesta Ata.

CLÁUSULA PRIMEIRA – DO OBJETO E DO PREÇO

1.1. O REGISTRO DE PREÇOS, com pedidos parcelados, para aquisição de gêneros alimentícios destinados ao atendimento do Município de Macieira, inclusive a merenda da rede municipal de ensino, conforme especificações abaixo: 
(tabela com os itens vencidos pelo fornecedor e valores registrados)
WILLIAN CARDOSO
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Assessor Jurídico 

Parágrafo Primeiro: As quantidades e itens descritos na tabela acima foram solicitadas pela nutricionista da Secretária Municipal de Educação, nutricionista da Secretaria Municipal de Saúde e pela Secretária Municipal de Assistência Social. As solicitações, conferência de recebimento e destinação também são de responsabilidade das mesmas.

Parágrafo Segundo: Os produtos serão analisados em conformidade com a descrição deste edital e caso não correspondam ou estejam em desacordo com estes, o fornecedor será notificado para efetuar a troca para o produto que atenda as descrições.

Parágrafo Terceiro: Os proponentes vencedores deverão realizar o transporte adequado e manter em perfeitas condições de armazenamento de todos os produtos a serem entregues, obedecendo o seguinte critério:

· Os gêneros alimentícios deverão ser de primeira qualidade, e estar rigorosamente de acordo com as especificações exigidas. 

· Os itens deverão ser entregues semanalmente ou conforme solicitações das respectivas Secretarias, emitidas pelo setor de licitações da Prefeitura, nos locais indicados em cada Autorização de Fornecimento. Referente aos produtos para merenda escolar, a proponente vencedora deverá realizar a entrega nas escolas municipais. 

· Os panificados deverão ser fabricados no dia da entrega, sendo acondicionados em sacos plásticos apropriados, contendo no máximo 30 unidades. Não serão aceitos pães em sacolas grandes nem em qualquer outro tipo de embalagem.

CLÁUSULA SEGUNDA – DA ESTIMATIVA DE CONSUMO

2.1. Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Preço, a estimativa de consumo é a seguinte:

( tabela com os itens vencidos pelo fornecedor e valores registrados)
CLÁUSULA TERCEIRA – DA REVISÃO DOS PREÇOS REGISTRADOS

3.1. Os preços não serão reajustados durante a vigência desta Ata, salvo em comprovação de grande desequilíbrio econômico, em que os participantes remanescentes não aceitem entregar pelo preço ofertado pela primeira colocada, onde serão apresentadas as justificativas, analisadas pela assessoria jurídica, e se for o caso, lavrado Termo Aditivo.

CLÁUSULA QUARTA – DOS PAGAMENTOS

4.1. O pagamento pela aquisição do objeto da presente Ata será efetuado em favor do FORNECEDOR, mediante depósito bancário em sua conta corrente, ou diretamente ao representante legal, após a entrega, acompanhados da respectiva Nota Fiscal Eletrônica e envio de arquivo XML.

4.2. O número do CNPJ – Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica – constante das notas fiscais deverá ser aquele fornecido na fase de habilitação (item 6.2. letra a do Edital).

4.3. A forma de pagamento será mensal, sendo realizado até o 10º (décimo) dia útil do mês subseqüente ou em até 30 dias às entregas efetivas e emissão da nota fiscal.

4.4. Nenhum pagamento será efetuado ao FORNECEDOR enquanto pendente de liquidação qualquer obrigação financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimplência, sem que isso gere direito ao pleito do reajustamento de preços ou correção monetária.

4.5. Em caso de devolução da Nota Fiscal ou Fatura para correção, o prazo para o pagamento passará a fluir após a sua reapresentação.

4.6. A critério da contratante, poderão ser utilizados créditos da contratada para cobrir dívidas de responsabilidades para com ela, relativos a multas que lhe tenham sido aplicadas em decorrência da irregular execução contratual.

CLÁUSULA QUINTA – DAS OBRIGAÇÕES DO FORNECEDOR
WILLIAN CARDOSO
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5.1. Será de responsabilidade do FORNECEDOR:

a) fornecer os produtos, objeto da presente Ata, de acordo com as especificações ali descritas;

b) fornecer o objeto desta Ata, nos preços e prazos estipulados na sua proposta.

c) manter, durante toda execução da Ata, em compatibilidade com as obrigações por ela assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;

d) Cumprir com todas as obrigações estabelecidas no edital, inclusive quanto as entregas e qualidade dos produtos.

CLÁUSULA SEXTA – DA ENTREGA

 6.1. Os produtos, objeto desta Ata, deverão ser entregues pelo FORNECEDOR em até 03 (três) dias após o recebimento da Autorização de Fornecimento, conforme Cronograma e quantidades solicitadas, sendo a autorização e nota de empenho, emitidas pelo setor de licitações e/ou de contabilidade da Prefeitura, mediante solicitação da Secretaria responsável, que indicará os locais onde deverão ser entregues.

6.2. Todas as despesas relacionadas com as entregas correrão por conta do FORNECEDOR.

6.3. Os produtos somente serão aceitos se estiverem em bom estado de conservação e de acordo com as exigências do edital.

6.4. Os itens que não constarem referência quanto ao prazo de validade, só serão aceitos com prazo mínimo de 06 (seis) meses de vencimento.
6.5. A licitante vencedora sujeitar-se-á a mais ampla e irrestrita fiscalização por parte das Secretarias Municipais, que deverão nomear um responsável pelo acompanhamento das entregas e fiscalização da presente Ata de registros de Preços, prestando esclarecimentos solicitados, atendendo as reclamações formuladas e substituindo os materiais que estiverem em desacordo.

6.6. O Município de Macieira se reserva o direito de adquirir no todo ou em partes às quantidades licitadas, conforme necessidade.

CLÁUSULA SÉTIMA – DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS

7.1. Pela inexecução total ou parcial de cada ajuste (representada pela Nota de Empenho ou instrumento equivalente), o Município poderá aplicar ao FORNECEDOR as seguintes penalidades, sem prejuízo das demais sanções legalmente estabelecidas:

a) Por atraso superior a 03 (três) dias da entrega do objeto, fica o FORNECEDOR sujeito a multa de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso, incidente sobre o valor total da Nota de Empenho a ser calculado desde o 6° (sexto) dia de atraso até o efetivo cumprimento da obrigação limitado a 30 (trinta) dias;

b) Em caso de inexecução parcial ou de qualquer outra irregularidade do objeto poderá ser aplicada multa de 10% (dez por cento) calculada sobre o valor da Nota de Empenho;

c) Transcorridos 30 (trinta) dias do prazo de entrega estabelecido na Nota de Empenho, será considerado rescindido o Contrato, cancelado o Registro de Preços e aplicado a multa de 15% (quinze por cento) por inexecução total, calculada sobre o valor da contratação.

CLÁUSULA OITAVA – DA RESCISÃO CONTRATUAL

8.1. O presente ajuste poderá ser rescindido, independente de qualquer notificação judicial ou extrajudicial, no caso de inexecução total ou parcial, e pelos demais motivos enumerados no art. 78 da Lei 8666/93 e alterações posteriores.

CLÁUSULA NONA – DAS ALTERAÇÕES DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

9.1. A Ata de Registro de Preços poderá sofrer alterações, obedecidas às disposições contidas no art. 65 da Lei nº 8.666/93. 

              § 1º. O preço registrado poderá ser revisto em decorrência de eventual redução daqueles praticados no mercado, ou de fato que eleve o custo dos serviços ou bens registrados, cabendo ao órgão gerenciador da Ata promover as necessárias negociações junto aos fornecedores. 

 

§ 2º. Quando o preço inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao preço praticado no mercado o órgão gerenciador deverá: 

I - convocar o FORNECEDOR visando a negociação para redução de preços e sua adequação ao praticado pelo mercado; 
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II - frustrada a negociação, o FORNECEDOR será liberado do compromisso assumido; e 

III - convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociação. 

 

§ 3º. Quando o preço de mercado tornar-se superior aos preços registrados e o FORNECEDOR, mediante requerimento devidamente comprovado, não puder cumprir o compromisso, o órgão gerenciador poderá: 

I - liberar o FORNECEDOR do compromisso assumido, sem aplicação da penalidade, confirmando a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, e se a comunicação ocorrer antes do pedido de fornecimento; e 

II - convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociação.

 

§ 4º.  Não havendo êxito nas negociações, o Órgão Gerenciador deverá proceder à revogação da Ata de Registro de Preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção da contratação mais vantajosa, e/ou, mediante comprovação, aplicar reajuste visando a recomposição do valor do produto ou serviço para se manter o certame licitatório sem novos custos de outra licitação; para evitar prejuízo ao vencedor do certame licitatório; e para não inviabilizar o processo licitatório; e/ou ainda, convocar o próximo colocado, respeitada a ordem de classificação no processo licitatório, observada as mesmas condições antes mencionadas quanto á recomposição no valor do produto ou serviço, sem que se deixe de atender ao interesse público e condições mais vantajosas ao poder público. 

Não havendo êxito nas negociações, o órgão gerenciador deverá proceder à revogação da Ata de Registro de Preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção da contratação mais vantajosa. 
CLÁUSULA DÉCIMA – DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DO FORNECEDOR

10.1. O FORNECEDOR terá seu registro cancelado quando:

a) Descumprir as condições da Ata de Registro de Preços; 

b) Recusar-se a celebrar o ajuste ou não retirar o instrumento equivalente, no prazo estabelecido pelo MUNICÍPIO, sem justificativa aceitável; 

c) Não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipótese de este se tornar superior àqueles praticados no mercado; 

d) Tiver presentes razões de interesse público; 

e) For declarado inidôneo para licitar ou contratar com a Administração nos termos do artigo 87, inciso IV, da Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993; 

f) For impedido de licitar e contratar com a Administração nos termos do artigo 7º da Lei Federal nº 10.520, de 17 de julho de 2002. 

§ 1º. O cancelamento de registro, nas hipóteses previstas, assegurados o contraditório e a ampla defesa, será formalizado por despacho da autoridade competente do órgão gerenciador. 

§ 2º. O FORNECEDOR poderá solicitar o cancelamento do seu registro de preço na ocorrência de fato superveniente que venha comprometer a perfeita execução contratual, decorrentes de caso fortuito ou de força maior devidamente comprovado. 

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA – DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA

11.1. As despesas decorrentes da aquisição dos itens, objeto da presente Ata, correrão as contas de dotação específica dos orçamentos do exercício de 2019 e subseqüente.
CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA – DA VIGÊNCIA

12.1. O prazo de validade da Ata de Registro de Preços será da assinatura desta Ata até 12 (doze) meses a contar da data de apresentação das propostas, ou seja até ..../../2020.
CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

13.1. O Registro de Preços, objeto desta Ata e a sua assinatura pelas partes não gera ao Município, a obrigação de solicitar os fornecimentos que dele poderão advir independentemente da estimativa de consumo indicada na Cláusula Segunda.
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13.2. Observados os critérios e condições estabelecidas nesta Ata e o preço registrado, a Administração poderá comprar de mais de um fornecedor registrado, segundo a ordem de classificação, desde que razões de interesse público justifiquem e que o primeiro classificado não possua capacidade de fornecimento compatível com o solicitado pela Administração. 

13.3. A existência de preços registrados não obriga a Administração a firmar as contratações que deles poderão advir, facultando-se a realização de licitação específica para a aquisição pretendida, sendo assegurado ao beneficiário do registro a preferência de fornecimento em igualdade de condições.                      
13.4. O FORNECEDOR signatário desta Ata, cujo preço é registrado, declara estar ciente das suas obrigações para com o Município, nos termos do Edital da respectiva Licitação e da sua Proposta, que passam a fazer parte integrante da presente Ata e a reger as relações entre as partes, para todos os fins. 

13.5. A Ata de Registro de Preços, durante sua vigência, poderá ser utilizada por qualquer órgão ou entidade da Administração que não tenha participado do certame licitatório, mediante prévia consulta ao órgão gerenciador, desde que devidamente comprovada a vantagem.

13.5.1. Os órgãos e entidades que não participaram do registro de preços, quando desejarem fazer uso da Ata de Registro de Preços, deverão manifestar seu interesse junto ao órgão gerenciador da Ata, para que este indique os possíveis fornecedores e respectivos preços a serem praticados, obedecidos a ordem de classificação.

13.5.2. Caberá ao fornecedor beneficiário da Ata de Registro de Preços, observadas as condições nela estabelecidas, optar pela aceitação ou não do fornecimento, independentemente dos quantitativos registrados em Ata, desde que este fornecimento não prejudique as obrigações anteriormente assumidas.

13.5.3. As aquisições ou contratações adicionais a que se refere este artigo não poderão exceder, por órgão ou entidade, a cinqüenta
 por cento (50%) dos quantitativos registrados na Ata de Registro de Preços.

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA – DA FISCALIZAÇÃO

14.1. A fiscalização da execução da presente Ata será de responsabilidade de funcionário encarregado pela pasta e pelos (as) Secretários (as) solicitantes, de acordo com a Portaria......

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA – DO FORO

15.1. Fica competente o foro da Comarca de Caçador – SC para dirimir quaisquer dúvidas, porventura, oriundas da presente Ata de Registro de Preços, excluindo-se qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E por estarem justas e compromissadas, as partes assinam a presente Ata em 3 (três) vias de igual teor e forma.

MACIEIRA (SC), ...de ............ de  2019.

________________________________

MUNICÍPIO DE MACIEIRA/SC - (Contratante)

ZELIR CITADIN - Prefeito  Municipal

___________________________

Fornecedor
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ANEXO VI
PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL N° 0013/2019
REGISTRO DE PREÇOS N° 0005/2019
MODELO DE DECLARAÇÃO DE INIDONEIDADE

__________________ inscrito no CNPJ n° _______________, por intermédio de seu representante legal o (a) Sr. _________________ portador (a) da Carteira de Identidade n° _______________ e do CPF n° ___________, DECLARA, por seu representante legal infra-assinado, para os fins de direito, na qualidade de PROPONENTE da licitação instaurada pela Prefeitura Municipal de Macieira que não fomos declarados inidôneos para licitar com o Poder Público, em quaisquer de suas esferas.

Por ser expressão da verdade, firmamos a presente.
____________, de ____ de ________________ de 2019.
___________________________________

PROPONENTE

ANEXO VII

CARTA DE CREDENCIAMENTO (MODELO)
(papel timbrado da empresa)

PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL Nº. 0013/2019
REGISTRO DE PREÇO Nº. 0005/2019
Através do presente, credenciamos o (a) Sr.(a)........................................., portador(a) do RG n.º..........................e do CPF n.º.............................., residente e domiciliado na Rua,............, n° , cidade de ................., a participar da licitação instaurada pelo Município de Macieira - SC, na modalidade Pregão nº 0013/2019, Registro de Preços n° 0005/2019 , na qualidade de representante legal, outorgando-lhe poderes para pronunciar-se em nome da empresa ........................................, inscrita no CNPJ n° , inscrição estadual n° ...., inscrição municipal n° ............, endereçada na Rua.........., bem como formular propostas, ofertar lances verbais, renunciar direitos, desistir de recursos e praticar todos os demais atos inerentes ao certame.

................., ......... de ................... de 2019.

_______________________________

Diretor, Sócio ou Representante Legal da empresa

                                  (ESTE DOCUMENTO DEVERÁ SER ENTREGUE FORA DO ENVELOPE)

ANEXO VII
PROCESSO LICITATÓRIO N° 0027/2019
PREGÃO PRESENCIAL Nº. 0013/2019
REGISTRO DE PREÇO Nº. 0005/2019
                           CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO DAS AMOSTRAS
· As amostras serão solicitadas, de acordo com a Resolução nº 26, de 17 de junho de 2013, a Coordenadoria de Alimentação Escolar, quando o fornecedor classificado provisoriamente em primeiro lugar, para avaliação e seleção dos produtos a serem adquiridos, as quais serão submetidas à análise sensorial.

· Serão avaliadas as condições de embalagem, peso, rotulagem e informação nutricional, conforme estabelecido pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária e descritos na especificação do edital.

· Serão avaliadas a qualidade dos produtos e aceitabilidade dos mesmos, tendo como base a avaliação dos alunos em anos anteriores.

· Serão aceitos somente alimentos que possuam registro ou notificação no órgão oficial de vigilância sanitária ou da inspeção sanitária federal ou estadual, inclusive na embalagem, excetuando aqueles que estão dispensados do registro pela legislação sanitária vigente.
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